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DEGUSTATION

Les Quatre Journaux

averticaled'un grand vin est une

chevauchée a travers le temps.

Une grimpée par la voie directe.
Elle conduit vers les cimes. Et quand on
alachance d'atteindre un sommet,
alors on regarde le monde alentour avec
bienveillance. Le vin rend meilleur.

Le pinot pinote. Comment peut-on
oublier ca? Cette suite de voltes en bouche,
cette danse, cet effet de gaieté du vin de
Bourgogne. .. Il pinote et nous voila
enchantés. Il pinote comme ailleurs on
pianote. Avec un seul doigt pour les crus les
plus modestes : « do do do ré mi ré, do mi ré
rédo...»etcafaitjuste Auclair de la lune.
Ou alors avec plusieurs doigts d'une seule
main, et ca donne une Lettre & Elise fraiche
et ravissante comme une envie d'amour.
Ou bien a deux mains pour un Nocturne
de Chopin, mais il faut &tre virtuose déja.
Etpuis, quand le corps s'en méle
tout entier et I'esprit avec lui, ca fait les
Variations Goldberg de Jean Sébastien
Bach par Glenn Gould. Alors on est envahis,
soumis, conquis, sous le charme. Les vins
aussi ont parfois du génie. Le bourgogne ne
rend pas philosophe, il libere de |a
philosophie. Le bourgogne nous gagne par
sa bonne humeur. Avec lui, on ne s'ennuie
jamais. Et avec cette Romanée-Saint-
Vivant « Les Quatre Journaux » en effet on
ne connut pas I'ennui. Ce clos de
0.8 hectare acheté en 1898 aux encheres
par lamaison Louis Latour touche la
Romanée-Conti.

est étonnant de fraicheur comme le 2015, il
estindissociable de son cadet. Les années
ne |'atteignent pas. Large, élégant, profond,
intense, symphonique. Avec le 1990 on
atteint le grandissime : sa robe est telle un
vieux rideau de théatre en velours cramoisi.
Sonnezest de rose fanée, d'encens, de
bolte a cigares. Avec un grain si particulier
enbouche. Cesvins vont de la violette
quand ils sont jeunes au bois de cedre,
tabac blond, au grain d'encens ensuite,
pour donner enfin cette senteur inimitable
de fleur défraichie comme lorsque I'on
pénetre dans une piece o tréne un vieux
bouquet... Fusion inexplicable du goit et
de I'odorat. Odeur du temps qui passe dans
le salon endormi d’une vieille demoiselle.
Délicatesse et profondeur. Des épices aussi
et puis du cassis, des cerises noires, des
mdres... Ontientlal'undes plus beaux
vins du monde. Le 1964 se présente enfin.
Nez intense de gibier, puissant, long en
bouche, réglissé, effluves de café grillé,
truffé, toasté, tabac et cacao. ..
C'estunvinvieilli sous le voile des
moisissures vénérables qui couvrent les
murs de la cuverie Louis Latour ol reposent
400000 bouteilles de grands crus. Age de
raison et de noblesse. On aime ces aristos-
graphitées, de ces mines de crayon avec la. Boire un grand vin n'exige pas de la
lesquelles on trace les épures qui sont rigueur, mais de |'extravagance. Se laisser
I'intuition créatrice, le commencement des embarquer. Ici, le nez sur la selle d"un vieux
ceuvres d'art. Un plaisirimmédiat, sans cuir, allons-y cher Baudelaire, « partons a
préliminaires, une féte en bouche, et qui cheval sur le vin, pour un ciel féerique et
dure. Minéral et somptueux. Le 2005, lui, divin ». < JEAN-FRANCOIS CHAIGNEAU

C’est une parcelle de
moins d’un hectare achetée
par Louis Latour a la veille

du xx¢ siecle, un cru
bourguignon d’essence et
de chair qui dit aussi
I’Histoire et ’odeur du
temps qui passe.
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Avec le 2015 déja, lajoie brute. Des
notes de buisson, ces bourgeons qu‘on
sugote en promenade au printemps,

Louis LATOLUR

Fondee en 1797

BEAUNE [(Cote-d'Or)

1

' cBeaune, legs L;C{a.mzicr 19¢0.
(A& :

Notre vignoble, avant souffert des gelées du printemps, n’a donné qu’a
peine une demi-récolle.

Maizs la qualité des vins est trés satisfaisante ; clle est, toutefols, moins
réguliére que celle des 18g8.

Les vins de 18gg, bien réussis, se rapprochent de si prés de ces derniers,
qu'ilz leur feront parfaitement suite.

s ont jolie couleur, fermeté vive et franche, le gout fin et parfume et de
la vinosité.

C’est donc encore, pour nolre région, une année heureuse; car, jointe a
celle de 1868, dont le développement répond a l'atiente, elle comble le vide
creuse par l'insuffisance de qualité des 18g7.

Mon prix-courant inclus cote mes vins aux limites les plus maodérées.

En le recommandant 4 votre bon accueil hahituel, permettez-moi de
signaler 4 votre attention les cris que, comme propriétaire, jaurai désormais
lThonneur de vous présenter.

Tai acquis, il ¥ a hoit ans, pour le réunir &4 mon ancien vignoble, le
domaine connn sous le nom de « Chitean de Corton-Grancey », qui était le plus
important du territoire d’Aloxe-Corton, et j'ai attendu, pour vous en informer,
de pouvoir vous présenter les vins de ce vignoble, qu'il fallait reconstituer,

Celle reconstitution, opérée avec des greffes provenant des cépages les
plus flins de la Cote-d’Or, m’a permis d'obtenir des vins dignes déja du tout
premicr rang,

Je serai heureux, 3'1l vous intéresse de les connallre, de vous en soumellre
des échantillons.

Drésiveux de joindre a ces produits ceux davlres grands crus renommeés,
j'al acheté, cette année, deux vignes :

T'une, a la Romaneée,

Tautre, au Chambertin,
dont la situation et 'importance me permettront, leur reconstitution terminée,
de récolter en chacone d'elles une cuviée hors ligne,

Les prodaits de tous ces vignobles, donl Uensemble comprend environ
so hectares, seront centralisés a Aloxe-Corion, dans les caves a plusieurs
étages, qui furent autrefois creusées dans le roc pour le vignoble de « Corton-
(Grancey », ¢l dont un modele cn relief figurera a I'Exposition Universelle
de 1goo.

Ceux de ces vins gqui me seront demandeés en bouteilles, on que des amis
m'y auront fait lirer pour eux, seront cxpédiés de 14, et, si Pacheteur le désire,
avec I'étiquette, I'élampe et le¢ cachel d'origine du Chatean,

Avec lespoir de vous voir fréquemment puiser 4 ces ressources, je me dis,
MM , entiérement 4 vos ordres et vous prie d'agréer mes dévouées
civilités,

Louis LATOUR.

Représenté par M. Emile FAURL, a BruxerLes.
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