Cuisine ef Vins

DE FRANCE

GENEREUX

POMMARD

REPUTE COMME « LA FLEUR DES VINS DU BEAUNOIS », LE
POMMARD EST UN VIN DE REFERENCE DE LA COTE DE
BEAUNE. ON L'OPPOSE SOUVENTA SON VOISIN DE VOLNAY,
MOINS STRUCTURE DANS SA JEUNESSE.

Par Béatrice Delamotte

LOUIS LATOUR
Pommard 2020

La robe d'un rubis profond laisse place & des
notes de cerise griotte. de café et d'épices. La
bouche est fraiche et la cerise est bien présente,
soulignée par des tanins élégants, avant une
finale minérale. Ce millésime saura déja

s'apprécier avec un confit de canard ou des

fromages affinés (époisses, pont-I'évéque), mais il

GRAND VIN DE BOURGOGNE

saura aussi acquérir une suavité supplémentaire
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Cuisine et Vins de France, Hors-Série Spécial Vins. Eté 2023
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LEPLEINDEFLACONS

VINS, CHAMPAGNES, LIQUEURS. . OTRE SELECTION DE BONNES AFFAIRESET PEPITES /¢ S 788
DENICHEES EN GRANDES SURFACES, SUR LE WEB ET CHEZ LES CAVISTES. pabéatriceelamatte b

IGP ARDECHE - LOUIS LATOUR
Grand Ardéche 2021

Dés les premiers arébmes, on découvre des notes
d'amande torréfiée, de fruits blancs frais et juteux
qui participent & la complexité du bouquet. Ces
notes se retrouvent dans une bouche ample et

fraiche.
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CHARDONNAY

Cuisine et Vins de France, Septembre-Octobre 2023
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