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[.ouis LaTour CORTON-CHARLEMAGNE

Avec 11 hecrares en 17 parcelles, le Corton-Charlemagne est le grand vin
de la maison Louis Latour. Celui qui court le monde avec ses 5 000 caisses annuelles, Par SyiLvie TonNAIRE

un véritable colosse i I'échelle de la Bou rgogne, celui qui révéle toures les nuances Rédacteur en fbffd' « Terre ‘dc vy
T CLimMmenT L'HOTE

du chardonnay et de chaque millésime car bénéficiant d'un élevage sur mesure en chauffe Journaliste
blanche. En prime, ces sols frais ne craignent pas 'évolution climatique, bien au contraire

2018 ¢ “ 2010

Aprés un bel été 2017, ce millésime a coche toules les cases : Le milliésime classique bourguignon, avec des bales concentrees,
un printemps aux pluies réguliéres, un été chaud sans jamais et une fin de saison fraiche.
étre caniculaire, quelques vendanges en vert pour limiter fe Son caractére se résume en deux expressions : trés droit,
rendement, de jolies grappes. puis, & son apogée. De fait, le nez trés punchy, crayeux, alerte
Or moyen mais marguee, la robe séduit, les papilles et annonce une palette ol se bousculent des agrumes
Nez trés fin, légérement beurré, d'une grande élegance, sur jaunes, des fruits exotiques, une tranche de brioche a peine
les petites fleurs blanches, les fleurs de fruitier, la compote de toastée, les amers sont trés fins, la bouche franche, nette, tendue,
mirabelle, aprés adration des effluves de patisserie fine, puis une nous bluffe par son dynamisme,
attaque fumée, silex, la bouche trés fine, poudrée, aux légers 18/20
amers, présente un équilibre trés haut, acidité et minéralité se
conjuguent, Evidemment 2 attendre.
17/20-157,30 €

2009

Année mire, la préférée des consommaleurs, nous dit-on,
2017 en prime des rendements généraux.
Le millssime de I'abondance, précoce, un réve Nez légérement fermé au moment de notre dégustation,

il déroule abricot vert, encaustique, attaque pleine, douce,
ronde, bouche juteuse, texture presque crémeuse, amers.
rafralchissant le milieu de bouche ! le palais s'étire, salin,
le terroir prend le pas sur le millésime, une longueur
hors norme.
18/20

bourguignon,
Une robe plus soutenue, brillante, limpide, un nez retenu
aux accents de plerre chauffée mais aussi melliferes,
une attaque tendre, plus riche et aussi plus vive que
son cadet, un supplément de texture, de maturité,

da beaux amers appuyés, un déroulé dynamique,
~tonique, c'est son caractére,

17/20 - 136,40 €
2008

Une campagne rappelant 2016, année plutét tarchive,
froide, avec une acidité élevée, maturité terminée
avec fe vent du Nord,

Premier nez marqué par I'élevage, une touche
péche verte, attaque fraiche annongant un
&quilibre aérien, savoureux, trame tendue mais
soyeuse, savoureuse, premigres épices type poivre
blanc. Trés tonique, et d'un égquilibre souverain.

La minéralité marque le milieu de bouche,

encore Lne belle garde devant lul,

18/20

2016

Une annéa de frisson permanent pour Christophe
Déloa, directeur du domaine, le gel a fait perdre un
mois et fe rendement sera chiche : - 20 hi/ha.
Légeérement viell or, la robe annonce un bouquet
savoureux et concentré, trés belle note cire d'abeille,
proche du miel frals, rose blanche, seringa, attaque
tendre, texture fluide mais moelleuse, et surtout un
‘caractére sapide, sans amertume en finale, invitant
adresser une jolie table.

18/20-150,70 € S, —

2015

Avec un mois de juillet quasi caniculaire, il fallait
velller & ne pas aller trop loin en maturité, on note . e
un état sanitaire parfait. | W0 (' .R-"“_ ND CRU 7 INT 0L
La dégustation nous améne sur un registre frais et CORTON-CHARLEMAGNE £
adrien, rocaileux s fe premier nez, mirabele fraiche, C Q///
brioche, attaque chamue, bouche ample, caressante, R /.1 oS
moelieuse, encore de la droiture, sapide avec de =
premigres mais discrétes notes d'épices (cumin, L ATOUE 1 :
curcurna). La matiére épurée, avec une amerturne
trés discréte en fin de bouche, est signée par son cité
savoureux : la combinaison parfaite de la minéralité et
delamertume, Un vial réve de )
19/20 - 129,80 €

2005

Tres mur, ce millésime, copie du 2015, a mis des
annees a s'ouvrir, un deroufé metéo parfait, beau
sans canicule, sans accident. Des volumes mesureés
30-35 hitha. = A partir de 2005, f'al convaincu
mon pére d'aller moins loin dans la richesse,
les maturités... » commente Louis-Fabrice Latour.
Trés bel or intense, éclatant, trés jeune a l'oeil, un
premier nez, noblement oxydé, clairement moins
d'acidité mais une texture veloutée et moelleuse
contrastant avec I'amertume fine et les épices
fraiches du bouquet. Vin généreux, gourmand,
singulier.
17/20
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