EAUJOLALS-LANCE
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A BEAUINE PAR LOUIS LATOUR NEGOCANT 5

Y BEAUNE . cOTE.D?OR - FRANCE

. SoUs-soOL Granite rose schisteux
« RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha
. VENDANGE Manuelle
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MAISON FONDEE EN 1797

BEAUJOLAIS-LANCIE
- REGION Beaujolais - APPELLATION Beaujolais-Villages
+ VILLAGE Beaujolais - CEPAGE Gamay
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+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,

malolactique & 100%

+ ELEVAGE 10 a 12 mois en cuve inox
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Notre Beaujolais-Lancié est un Beaujolais-Villages provenant spécifiquement du village de Lancié.
Le vignobles de cette commune s'étend sur 330 hectares au sud de Romaneche-Thorins et a
lest de Villie-Morgon. Les vignes de lappellation Beaujolais-Lancié¢ ~poussent sur des sols
granitiques produisant ainsi des vins qui allient finesse, structure et richesse aromatique.
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. NOTE DE DEGUSTATION Notre Beaujolais»Lancié présente une belle robe grenat. Le nez
est puissant avec des aromes fruités de cassis accompagnés de notes dhumus. En bouche, ce
vin est ample et rond, il offre une belle acidité en finale qui lui donne une bonne persistance.

« ACCORD METS/VINS Viandes grillées - charcuterie fine - fromages affinés
- TEMPERATURE DE SERVICE 13-15°
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