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MAISON FONDEE EN 1797

BEAUNE T1ER CRU ROUGE

. REGION Cote de Beaune . APPELLATION Beaune Premier Cru
« VILLAGE Beaune » CEPAGE Pinot Noir
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. AGE MOYEN 30 ans . FERMENTATION Fermentation Traditionnelle en cuve
ouverte, malolactique a 100%

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire
« RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha
. VENDANGE Manuelle

. ELEVAGE 10 a 12 mois en fat de chéne, 35% de
fats neufs

. FOTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Le vignoble de Beaune qui fait face a lest et domine la ville en contrebas est presque
intégralement situé en pleine pente, bénéficiant de ce fait dun large classement de ses climats
en premiers crus. Les sols sont faits de calcaires bruns, irrégulierement mélés, dargiles ou de
sables. 1Ils conviennent parfaitement au Pinot Noir et contribuent a la grande richesse de ce
Beaune ler Cru.
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« NOTE DE DEGUSTATION Sa jolie robe rouge a pris de sages reflets rouge brique. On
distingue au nez de subtils aromes de cerise, de réglisse et de sous-bois. le vin est intense et
équilibré grice 4 une bonne acidité. En bouche il a une trés bonne tenue. Il n'a pas encore dit
son dernier mot, vous pourrez patientez encore quelques années. (tasted 2010)

- POTENTIEL DE GARDE 7-10 ans
« ACCORD METS/VINS Viandes grillées - coq au vin - fondue bourguignonne - fromages
affinés

. TEMPERATURE DE SERVICE 15-17°

GRrAND VIN DE BOURGOGNE
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