Sowir Sotour

MAISON FONDEE EN 1797

BOURGOGNE BLANC "CUVEE LATOUR"

- REGION Bourgogne
+ VILLAGE Bourgogne
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+ AGE MOYEN 30 ans
. Sous-soL Calcaire

2011

- APPELLATION Bourgogne
. CEPAGE Chardonnay
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- FERMENTATION Traditionnelle en cuve Inox,
température controlée, malolactique a 100%

RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha +. ELEVAGE 8 a 10 mois en cuve inox

« VENDANGE Manuelle
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Le Bourgogne Blanc "Cuvée Latour" est élaboré a partir dune sélection des meilleurs

Chardonnays de la Coéte Chalonnaise. Il en résulte un vin authentique a la consistance et a la
finesse dignes des beaux villages blancs.
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- NOTE DE DEGUSTATION Le processus de sélection rigoureux effectué par la Maison Louis
Latour donne un vin riche et bien équilibré. Gras, intéressant, savoureux, il offre vivacité et
complexité.

- POTENTIEL DE GARDE 2-3 ans
. ACCORD METS/VINS Apéritif - crustacés -
- TEMPERATURE DE SERVICE 10-12°
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CUVEE LATOUR

APELLATION BOURGOGNE CONTROLEE
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ALLE A BEAUNE AR LOUTS LATOUR N URIL\TFIE‘é
NE . CcOTE-D'OR - FRANCE

PRODUIT DE FRANCE

WWW._LOUISLATOUR.COM


http://www.louislatour.com
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