MAISON FONDEE EN 1797

CHABLIS 1ER CRU "FOURCHAUME"
2016

. REGION Chablis .« APPELLATION Chablis Premier Cru
« VILLAGE Chablis . CEPAGE Chardonnay
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. AGE MOYEN 35 ans « FERMENTATION Traditionnelle en cuve Inox,
température controlée, malolactique a 100%

. Sous-soL Calcaire Portlandien et
Kimméridgien . ELEVAGE 8 a 10 mois en cuve inox

- RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha
- VENDANGE Mécanique
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Robert Parker pense comme beaucoup que le Chablis ler Cru « Fourchaume » devrait étre
élevé au rang de Grand Cru. Ce vin a une puissance étonnante et une élégance quasi
exceptionnelle. Ceci est di & ses collines élevées et exposées au sud, bénéficiant d'un excellent
ensoleillement et pour lesquelles les températures sont légérement plus chaudes que pour les
autres vignobles lers Crus.

Digustation

. NOTE DE DEGUSTATION Le Chablis ler Cru "Fourchaume" 2016 offre un nez festif, aux
notes d'agrumes, de pate damandes et de patisserie. On retrouve en bouche les parfums
d'agrumes avec des ardmes de noisettes et de menthe fraiche. Belle longueur.

- POTENTIEL DE GARDE 5-7 ans
« ACCORD METS/VINS Charcuterie fine - poisson - crustacés
.« TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°

GRAND VIN DE BOURGOGNE
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FOURCHAUME
AMELLATION CHABLIS  CRU CONTROLE

-

:““ieu,mm AREAUNE a Louss LaTouR NiGoc % 1]
ABEAUNE . OTE-D"OR - FRANCE
PRODUIT DE FRANCE

WWW._LOUISLATOUR.COM


http://www.louislatour.com
http://www.tcpdf.org

