MAISON FONDEE EN 1797

CHABLIS GRAND CRU "LEs CLOS"
2009

. REGION Chablis - APPELLATION Chablis Grand Cru
« VILLAGE Chablis . CEPAGE Chardonnay

— L vigne Zingtication & Elevage

. AGE MOYEN 30 ans « FERMENTATION Traditionnelle en cuve Inox,
température controlée, malolactique a 100%

. Sous-soL Calcaire Portlandien et
Kimmeridgien . ELEVAGE 8 a 10 mois en cuve inox

- RENDEMENT MOYEN 35 hl/ha
« VENDANGE Manuelle
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En dépit de I'énorme superficie en production, Chablis produit actuellement moins de 5% de ce
quil produisait il y a un siecle. Les rendements plus faibles et les techniques améliorées de
viticulture ont fait de ce vin un favori a long terme. Le Chablis "Les Clos" est le Grand Cru
le plus étendu. 1l est situé sur une croupe exposée du sud-est au sud-ouest. La profondeur des
terres donne un vin consistant et surtout trés long a se développer.

Digustation

- NOTE DE DEGUSTATION Le Chablis Grand Cru « Les Clos » 2009 posséde une jolie
robe jaune pale aux reflets verts. Au nez, des aromes de beurre frais et de vanille
saccompagnent d'une légere touche boisée. La bouche est ample avec des notes d'agrumes. Un
bel équilibre entre rondeur et acidité. Dégusté mai 2011

- POTENTIEL DE GARDE 7-10 ans
+« ACCORD METS/VINS Huitres - poisson - crustacés - fromage de chevre
. TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°

GRAND Vin D BOURGOGNE
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LES CLOS
BELLATION ¢ “HABLIS GRAND CRU CONTROLEE

s Soteur

AEE
A BEAUNE PAR LOUES LATOUR NEGOCANTELE™

Ag .'_nl. ; Es
EAUNE . cOTE-D’OR - FRANCE 2
FRODUIT DE FRANCE

WWW._LOUISLATOUR.COM


http://www.louislatour.com
http://www.tcpdf.org

