
Chablis Grand Cru "Vaudésir"

Région 

Chablis

Village 

Chablis

Appellation 

Chablis Grand Cru

Cépage 

Chardonnay

La vigne

Age moyen 

40 ans

Sous-sol 

Calcaire Portlandien et

Kimméridgien

Rendement moyen 

35 hl/ha

Vendange 

Manuelle

Vinification & Elevage

Fermentation 

Traditionnelle en cuve Inox,

température contrôlée, malolactique à 100%

Elevage 

8 à 10 mois en cuve inox

Description

Le Chablis Grand Cru "Vaudésir" est originaire de la région de Chablis, îlot de vignes isolées

dans la partie nord de la Bourgogne, à mi-chemin entre Dijon et Paris. Les sols de cette région

sont de nature argilo-calcaire et marne kimmeridgenne. « Vaudésir » est situé au coeur de la

colline de Chablis, entre les Grands Crus « Grenouilles » et « Preuses », et domine la rivière

le Serein. Le vin produit à partir de ces 14.71 ha de vignes est mondialement considéré

comme l'un des meilleurs Chablis Grand Cru.

Dégustation

Note de dégustation 

Notre Chablis « Vaudésir » présente une belle minéralité. Ce

vin riche et concentré s'exprime tout en finesse. Ce Chablis gagnera en complexité avec le

temps.

Potentiel de garde 

7-10 ans

Accord Mets/Vins 

Grands crustacés - huîtres - foie gras - poisson

Température de service 

12-14°
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