L)

S0l

MAISON FONDEE EN 1797

CLOS DE LA ROCHE GRAND CRU

- REGION Cote de Nuits
« VILLAGE Morey-Saint-Denis
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+ AGE MOYEN 40 ans

. APPELLATION Clos de la Roche Grand Cru

+ CEPAGE Pinot Noir
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« FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,

alolacti a 100%
+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire et craie malolactique 2 0

. RENDEMENT MOYEN 35 hl/ha
. VENDANGE Manuelle

. ELEVAGE 10 a 12 mois en fats de chéne, 100% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Clos de la Roche est une petite enclave située entre les villages de Morey-Saint-Denis et Gevreyf
Chambertin. Juste a coté se trouvait une carriere ou l'on exploitait les différentes couches de |
roche, d'ou le nom "Clos de la Roche". Selon l'opinion de Robert Parker ce Grand Cru prodmt
parmi les meilleurs vins rouges de Bourgogne.
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- NOTE DE DEGUSTATION Ce vin est riche et opulent avec de puissants ardmes de fruits
noirs et de cerises mores. Le style de ce vin est rehaussé par des notes distinctes de chéne, en
faisant un superbe vin de Bourgogne d'une trés grande élégance.

- POTENTIEL DE GARDE 10-15 ans
- ACCORD METS/VINS Gibier a poil -
. TEMPERATURE DE SERVICE 16-17°

Viande en sauce - fromages afﬁnés

GRAND WIN DE BOURGOGNE
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GRAND CRU i
TION CLOS DE LA ROCHE CONTRO
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