
Corton Grand Cru "Bressandes"

Région 

Côte de Beaune

Village 

Aloxe-Corton

Appellation 

Corton Grand Cru

Cépage 

Pinot Noir

La vigne

Rendement moyen 

35 hl/ha

Vendange 

Manuelle

Vinification & Elevage

Fermentation 

Traditionnelle en cuve ouverte,

malolactique à 100%

Elevage 

10 à 12 mois en fûts de chêne

Fûts 

Tonnellerie Louis Latour, chêne français, chauffe

moyenne

Dégustation

Note de dégustation 

D'une superbe robe rubis, le Corton Grand Cru « Bressandes »

dévoile un nez puissant avec des arômes de cerise et de réglisse. En bouche, le vin est ample

et structuré avec des tanins fondus.
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