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MAISON FONDEE EN 1797

CORTON GRAND CRU "BRESSANDES"

. REGION Cote de Beaune . APPELLATION Corton Grand Cru
. VILLAGE Aloxe-Corton + CEPAGE Pinot Noir
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. RENDEMENT MOYEN 35 hl/ha « FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,

VENDANGE Manuell malolactique & 100%
. anuelle

. ELEVAGE 10 a 12 mois en futs de chéne

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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- NOTE DE DEGUSTATION D'une superbe robe rubis, le Corton Grand Cru « Bressandes »
dévoile un nez puissant avec des ardmes de cerise et de réglisse. En bouche, le vin est ample
et structuré avec des tanins fondus.

GRAND ViN DE BOURGOGNE

(7 .
éféﬁ %f’j)‘f/////ﬁ

e GRAND CRU
UATION CORTON BRESSANDES CONTM

r
07(/4 ‘//// "

.’l “l"li\w«nrmu:hluwk\rA“""N
NE - COTE-D’OR - FR
PRODUIT DE FRANCE



http://www.louislatour.com
http://www.tcpdf.org

