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MAISON FONDEE EN 1797

FLEURIE "LES GARANS"

- REGION Beaujolais - APPELLATION Fleurie
« VILLAGE Crus du Beaujolais . CEPAGE Gamay
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+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

. SoUs-soL Granite rose et schisteux
. + ELEVAGE 10 a 12 mois en cuve inox
. RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha EVAGE

. VENDANGE Manuelle
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Fleurie est I'un des 10 crus du Beaujolais qui constituent le haut de gamme des vins de cette
région. Le vignoble "Les Garans' est situé au nord-est du village de Fleurie et est reconnu
comme lune des zones les plus réputées pour la qualité des vins, en raison de lassociation de
sols d'une composition unique au micro-climat tres spécifique. Une fois récoltés a la main, les
raisins intacts sont mis a fermenter dans des cuves ouvertes. Le Fleurie « Les Garans » est un
vin souple et particuli‘erement aromatique dans lequel se marient la tendresse et la richesse.

Dgustation

- NOTE DE DEGUSTATION Ce vin est admirablement floral au nez et posséde une grande
souplesse en bouche, avec une acidité merveilleusement équilibrée.

+ POTENTIEL DE GARDE 3-5 ans

« ACCORD METS/VINS Jambon de Bayonne - oeufs en gelée - boeuf "Strogonoft' - porc
aux pommes - 0ss0 bucco

« TEMPERATURE DE SERVICE 13-15°

Fevwe de Fredse
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LES GARANS
APPELIATION FLEURIE CONTROLEE
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