
Gevrey-Chambertin 1er Cru  "Les Cazetiers"

2006

Région 

Côte de Nuits

Village 

Gevrey-Chambertin

Appellation 

Gevrey-Chambertin Premier Cru

Cépage 

Pinot Noir

La vigne

Age moyen 

40 ans

Sous-sol 

Argilo-calcaire

Rendement moyen 

32 hl/ha

Vendange 

Manuelle

Vinification & Elevage

Fermentation 

Traditionnelle en cuve ouverte,

malolactique à 100%

Elevage 

10 à 12 mois en fûts de chêne, 40% neuf

Fûts 

Tonnellerie Louis Latour, chêne français, chauffe

moyenne

Description

Situé à une dizaine de kilomètres de Dijon, Gevrey-Chambertin est l'un des tous premiers

villages vignerons de la Côte de Nuits. Planté exclusivement de Pinot Noir, Gevrey fut en 1847

le premier village de Côte d'Or à joindre au nom du village celui d'un de ses Grands Crus :

Gevrey-en-Montagne est alors devenu Gevrey-Chambertin. La parcelle « Les Cazetiers », notée

« Castiers » en 1855, se trouve au nord de l'appellation, tout près du Château. D'ailleurs le

nom « Castiers » désigne un « endroit fortifié ». Son orientation sud-est et sa position en

haut du coteau lui permettent de profiter du soleil dès les premières heures du jour.

Dégustation

Note de dégustation 

Sa belle robe rubis et ses notes noyau de cerise et toastées

confèrent à ce Gevrey-Chambertin 1er Cru « Les Cazetiers » 2006 beaucoup de finesse.

Dégusté en Mai 2008.

Potentiel de garde 

7-10 ans

Accord Mets/Vins 

Pavé de charolais - ragoût de chevreuil - Epoisses

Température de service 

15-17°
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