
Mazis-Chambertin Grand Cru "Cuvée Madeleine

Collignon" - Hospices de Beaune

Région 

Côte de Nuits

Village 

Gevrey-Chambertin

Appellation 

Mazis-Chambertin Grand Cru

Cépage 

Pinot Noir

La vigne

Age moyen 

35 ans

Sous-sol 

Argilo-calcaire

Rendement moyen 

30 hl/ha

Vendange 

Manuelle

Vinification & Elevage

Fermentation 

Traditionnelle en cuve ouverte,

malolactique à 100%

Elevage 

10 à 12 mois en fûts de chêne, 100% neuf

Fûts 

Fûts des Hospices de Beaune

Description

Cette magnifique parcelle de Grand Cru fut offerte aux Hospices en 1976 par Jean Collignon

et dénommée en mémoire de sa mère. Elle se trouve au coeur du coteau dans les Mazis

Hauts, sur le même versant que le Chambertin Clos de Bèze, une parcelle voisine.

Plus des deux tiers de la Cuvée proviennent de vieilles vignes plantées en 1947. Ceci contribue

sans doute à la remarquable densité du vin, au soyeux de ses tannins, ainsi qu'à sa longueur en

bouche, qui est régulièrement exceptionnelle.

Dégustation

Note de dégustation 

Ce vin dévoile une belle couleur rubis profond . Des arômes de

fruits rouges (principalement la cerise) se mêlent à des notes de sous-bois légèrement « grillées

». En bouche, le Mazis-Chambertin « Cuvée Madeleine Collignon » des Hospices de Beaune

est riche, puissant et présente une bonne complexité aromatique . D'une belle persistance en

bouche, c'est un vin élégant et très prometteur.

Potentiel de garde 

10 à 15 ans

Accord Mets/Vins 

Daube de chevreuil - biche sautée au poivre et purée de céleri -

Soumaintrain

Température de service 

16-17°
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