MAISON FONDEE EN 1797

MEURSAULT 1ER CRU BLANC
2008

. REGION Cote de Beaune .« APPELLATION Meursault Premier Cru
. VILLAGE Meursault . CEPAGE Chardonnay
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« AGE MOYEN 35 ans - FERMENTATION Traditionnelle en fats de chéne,
malolactique a 100%

. SOUS-SOL Marne et calcaire
. RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha . ELEVAGE 8 a 10 mois en fats de chéne, 50% neuf
VENDANGE Manuelle . FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
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Situé juste au sud de Volnay et de Pommard dans la Cote de Beaune, Meursault est la plus
vaste commune de vins blancs dans le sud de la Cote-dOr. L'excellente qualité des Premiers
Crus compense le fait que cette appellation ne possede pas de Grands Crus. Meursault vient de
« Marsault >, une variété de saules robustes a feuilles larges appréciés pour leur écorce riche
en tannin et leur bois résistant aux intempéries. Notre Meursault ler Cru est élevé dans les futs
fabriqués par la tonnellerie Louis Latour, ce qui aide le vin a exprimer sa richesse et son
opulence.
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- NOTE DE DEGUSTATION Vin élégant, harmonieux et ample. Au nez, des ardmes d'agrume
et de miel saccompagnent d'une légére touche boisée. Belle longueur.

- POTENTIEL DE GARDE 6-8 ans
« ACCORD METS/VINS Poulet & la créme - poisson - crustacés - fromages affinés
. TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°

GRAND VIN DE BOURGOGNE

PREMIER CRU
APELLATION MEURSAULT CONTROLEE
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