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MAISON FONDEE EN 1797

MEURSAULT

. REGION Cote de Beaune
+ VILLAGE Meursault

7 vegree

+ AGE MOYEN 30 ans

. SOUS-SOL Marne et calcaire.

« RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha

« VENDANGE Manuelle
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PREMIER CRU

CHATEAU DE BLAGM

b i TION MEURSAULT- BL. \(-\\ CONTR
R ( o2 / 7 E
010055 S o)

TR\\(E

TROLEE

l;“ TEILLE A BEAUNE PAR LOUTS LATOUR NEGE
EAUNE . (;(‘J'rt-‘.-n OR -
—_— PFRODUIT DE rli-\\l':.____

surplombe  Meursault et Puligny-Montrachet.
élégance, et son excellente aptitude au vieillissement.

- POTENTIEL DE GARDE 6-8 ans
. ACCORD METS/VINS Langoustine - saumon & l'oseille - poélée de girolles - fromage

2000

.« APPELLATION Meursault Premier Cru

. CEPAGE Chardonnay
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1ER CRU "CHATEAU DE BLAGNY"

- FERMENTATION Traditionnelle en fits de chéne,

malolactique a 100%

. ELEVAGE 8 a 10 mois en fats de chéne, 35% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe

moyenne

« TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°

; Graxp Vin Dr, BOURGOGE %ﬂ% % %fdé
W Meursault ler Cru « Chiteau de Blagny » 2000 -
2005 - "Grande finesse"

WW_LOUISLATOUR.COM

Le Nouvel Observateur -

Située au sud de Volnay et de Pommard dans la Cote de Beaune, Meursault est la plus vaste
commune dédiée a la production de vins blancs en Cote-d'Or. L'excellente qualité des Premiers
Crus compense le fait que cette appellation ne posséde pas de Grands Crus. Exclusivité de I
Maison Louis Latour, les vignes du Chiteau de Blagny se situent sur le haut de la colline qui
Ce climat se caractérise par sa fraicheur, son

- NOTE DE DEGUSTATION Un bouquet complexe de notes végétales et herbacées sur un
fond acidulé¢ de miel et de noisettes. Ce domaine, dominant les coteaux de Meursault, allie a la
fois finesse et puissance en bouche. D'un beau potentiel de garde
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