MAISON FONDEE EN 1797

MONTHELIE BLANC

. REGION Cote de Beaune - APPELLATION Monthélie
- VILLAGE Monthélie + CEPAGE Chardonnay
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. AGE MOYEN 15 ans - FERMENTATION Traditionnelle en fits de chéne,
malolactique a 100%

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire
. RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha
« VENDANGE Manuelle

. ELEVAGE 8 a 10 mois en fits de chéne

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Les vignes de ce village représentent 98 ha qui sinscrivent dans la continuité des collines de
Volnay sur un large bassin situé derri¢re le village lui-méme et Pommard. « Monthélie » est
dérivé du latin Monticulus « colline, petite montagne ».
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- NOTE DE DEGUSTATION Nez damande fraiche et de feuillage. Bon moelleux et une
grande finesse en bouche. A boire dans les 6/7 ans.

. POTENTIEL DE GARDE 3-S5 ans
« ACCORD METS/VINS Poisson - crustacés - volaille - fromage
- TEMPERATURE DE SERVICE 11-13°

GRann Vin DE BOURGOGKE
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AWELLATION MONTHELIE CONTROEE S

a _ /fmdg

. ru‘ﬂ
LE Ay \||utruunuu\unmf

"” \UNE - COTE-D'OR - FRANCE

PRODUIT DE FRANCE

WWW._ LOUISLATOUR.COM
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