S0l

MAISON FONDEE EN 1797

NUITS-SAINT-GEORGES TER CRU "LES BOUDOTS"

. REGION Cote de Nuits
+ VILLAGE Nuits-Saint-Georges
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« AGE MOYEN 30 ans

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire

+ RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha
. VENDANGE Manuelle

- APPELLATION Nuits-Saint-Georges Premier Cru
+ CEPAGE Pinot Noir

%z%bﬂ//a/z & g/é//a%

« FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

. ELEVAGE 10 a 12 mois en fats de chéne, 40% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne

GRAND VIN DE BOURGOGNE
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PRODUIT DE FRANCE
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Situé & mi-chemin entre Dijon et Beaune, Nuits-Saint-Georges a donné son nom a la Cote de
Nuits. "Les Boudots" est un des climats Premier Cru de Nuits-Saint-Georges situé sur un coteau
trés minéral. Les sols bruns calcaires finement graveleux, reposent ici sur le calcaire rosé de
Premeaux mis en affleurement par l'érosion. La présence de chailles et de blocs de calcaires,
plus ou moins émoussés, rendent le sol caillouteux prés des affleurements rocheux. L'origine du
nom de ce Premier Cru reste incertaine, bien que l'hypothése la plus probable soit la référence
a4 une famille du méme nom ayant cultivé cette parcelle, on pourra dailleurs noter que ce
patronyme reste répandu dans le village.
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« NOTE DE DEGUSTATION D'une belle robe rubis profond, notre Nuits-Saint-Georges "Les
Boudots" offre des ardmes intenses et complexes de cassis mur, de cerise noire, de truffe, avec
des notes d'épices. La structure est corpulente et solide.

- POTENTIEL DE GARDE 7-10 ans
« ACCORD METS/VINS Gigot de mouton - onglet a l'‘échalote - Epoisses
- TEMPERATURE DE SERVICE 15-17°
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