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MAISON FONDEE EN 1797

NUITS-SAINT-GEORGES
. REGION Cote de Nuits - APPELLATION Nuits-Saint-Georges
+ VILLAGE Nuits-Saint-Georges » CEPAGE Pinot Noir
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+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire
. 10 & 12 mois en fits de chéne, 20% neuf
. RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha ELEVAGE c 0

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe

« VENDANGE Manuelle moyenne
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Nuits-Saint-Georges est le village situé le plus au sud de la Cote de Nuits, a laquelle il a
donné son nom et qui constitue l'autre moitié de la Cote d'Or. La commune produit presque
exclusivement des vins rouges bien quil existe également une production confidentielle de vins
blancs. Les vins rouges de Nuits-Saint-Georges sont robustes et élégants, ils demandent quelques
années de vieillissement avant de laisser transparaitre les plus belles expressions du Pinot Noir.
Le nom de Nuits-Saint-Georges est connu dans le monde entier, la mission Apollo XV ayant
emporté ce vin dans l'espace et méme donné son nom & un cratére lunaire.
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- NOTE DE DEGUSTATION Notre Nuits-Saint-Georges 2015 dévoile une robe rubis profonde.
Le nez est frais d'aromes de réglisse et de sous-bois. La bouche libére des notes de moka, de
cassis, on retrouve aussi les notes de sous-bois. La matiére est ronde et fraiche et laisse place a
une jolie finale tannique.

- POTENTIEL DE GARDE 5-7 ans
« ACCORD METS/VINS Viande rouge - gigot de mouton - fromages affinés
Grasn Vin pE BOURGOGNT . TEMPE’RATURE DE SERV[CE 14’160
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PRODUIT DE FRANCE
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