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PRODUIT DE FRANCE

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire
. RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha
« VENDANGE Manuelle

MAISON FONDEE EN 1797

PERNAND-VERGELESSES 1ER CRU "EN CARADEUX"
2013

. REGION Cote de Beaune - APPELLATION Pernand-Vergelesses Premier Cru
« VILLAGE Pernand-Vergelesses . CEPAGE Chardonnay
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. AGE MOYEN 25 ans - FERMENTATION Traditionnelle en fits de chéne,

malolactique a 100%
. ELEVAGE 8 a 10 mois en fats de chéne, 25% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Le village de Pernand-Vergelesses est situé a seulement trois kilométres de celui d'Aloxe-Corton
et est lun des plus pittoresques de tous les villages dominés par la colline des Grands Crus de
Corton. La parcelle "En Caradeux’, située a4 mi-pente et orientée plein est, fait face a la colline
de Corton. Le sol est caillouteux avec un sous-sol composé de marne et de calcaire a silex qui
donne une typicité particuliere a ce terroir. Les vignes sont travaillées traditionnellement par les
vignerons du Domaine Louis Latour.

9@’;;&4 lalior

- NOTE DE DEGUSTATION Ce Pernand-Vergelesses Premier Cru « En Caradeux » 2013 se

pare dune robe jaune péle. Au nez lamande fraiche se marie joliment aux fleurs blanches. La
bouche est ample, équilibrée avec des notes poivrées et une finale tout en vivacité.
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- POTENTIEL DE GARDE 5-7 ans
+ ACCORD METS/VINS Crustacés - poisson
. TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°
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