GRAND Vin DE BOURGOGNE

GARENNE

SHLATION PULIGNY-MONTRACHET 1%* CRU (0N

b

Ve o
WO ,

A BE AT v X
FAUNE . cOTE-D'OR -
FRODUIT DE FRANCE

LT L
V"“‘lul-_.\m-\.lYI_P.\:rU‘,'I:‘I.\'lkaS\IU“‘\"IJ- i

1-‘}{-“:-\-&

. Sous-soL Calcaire et éboulis
. RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha
« VENDANGE Manuelle

MAISON FONDEE EN 1797

PULIGNY-MONTRACHET 1ER CRU "LA GARENNE"
2015

. REGION Cote de Beaune - APPELLATION Puligny-Montrachet Premier Cru
« VILLAGE Puligny-Montrachet » CEPAGE Chardonnay
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« AGE MOYEN 35 ans - FERMENTATION Traditionnelle en fats de chéne,

malolactique a 100%
. ELEVAGE 8 a 10 mois en fats de chéne, 50% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Terroir de prédilection de certains des meilleurs Chardonnay du monde, incluant les fameux
Montrachet, ~Chevalier-Montrachet et  Bitard-Montrachet, Puligny-Montrachet ~est une aire
dappellation de 216 ha, bordée par Meursault au nord et Chassagne-Montrachet au sud. Situé
juste au-dessus des « Champgains >, sur un sol calcaire et marneux, le vignoble « La Garenne
> bénéficie de lexposition idéale sud-est. A I'époque, une 'garenne' était un bois entouré de
murs, propriété des seigneurs pour la chasse du petit gibier et plus particulierement le lapin
(d'ot expression « lapin de garenne »).
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- NOTE DE DEGUSTATION Le Puligny-Montrachet ler cru "La Garenne" 2015 posséde une
jolie robe jaune & reflets or. Le nez dégage des ardmes agréables de fruits exotiques, de poivre,
de vanille et de pate damandes. La bouche est ample, trés ronde et gourmande avec des notes
de fruits exotiques, de brioche avec une belle persistance.

- POTENTIEL DE GARDE 5-7 ans
« ACCORD METS/VINS Sole meuniére - crustacés - foie gras - volaille de Bresse - fromage
.« TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°
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