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PRODUIT DE FRANCE

. REGION Cote de Beaune
« VILLAGE Puligny-Montrachet
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+ AGE MOYEN 30 ans

. Sous-soL Calcaires et éboulis

« RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha
« VENDANGE Manuelle

MAISON FONDEE EN 1797

PULIGNY-MONTRACHET
2013

. APPELLATION Puligny-Montrachet
. CEPAGE Chardonnay
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- FERMENTATION Traditionnelle en fits de chéne,
malolactique a 100%

. ELEVAGE 8 a 10 mois en fits de chéne, 15% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Terroir de prédilection de certains des meilleurs Chardonnay du monde, incluant les fameux
Montrachet, ~Chevalier-Montrachet et Bitard-Montrachet, Puligny-Montrachet ~est une aire
dappellation de 216 ha, bordée par Meursault au nord et Chassagne-Montrachet au sud. Selon
les livres dhistoire, le village de Puligny-Montrachet tient son nom de Pulinacus, un champ
militaire  Gallo-Romain. Le nom 'Montrachet’ fut ajouté au siécle dernier pour insister sur
l'excellente qualité des vins produits dans les vignobles locaux.
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- NOTE DE DEGUSTATION Le Puligny-Montrachet 2013 posséde une jolie robe jaune clair.
Au nez, des aromes damande grillée et d'abricot frais se dégagent. La bouche est subtile avec
des notes d'amande et de vanille accompagnées d'une discréte touche boisée. Belle longueur en
finale.

« POTENTIEL DE GARDE 3-5 ans

. ACCORD METS/VINS Oeufs en meurette au vin blanc - dorade a la provencale -
paupiettes de veau - Chaource

- TEMPERATURE DE SERVICE 11-13°
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