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FRODUIT DE FRANCE

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire
« RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha
+ VENDANGE Meécanique

MAISON FONDEE EN 1797

RULLY BLANC

. REGION Cote Chalonnaise - APPELLATION Rully
« VILLAGE Rully . CEPAGE Chardonnay
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. AGE MOYEN 30 ans « FERMENTATION Traditionnelle en cuve Inox,

température controlée, malolactique a 100%

+. ELEVAGE 8 a 10 mois en cuve inox
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Rully est le premier village que l'on rencontre lorsque l'on quitte la Cote d'Or en direction de
la Cote Chalonnaise au sud. La qualité des vins blancs, issus de la culture du Chardonnay,
associant exquise fraicheur a belle générosité, réside dans la conjonction dune assise marno-
calcaire et dune altitude légerement plus élevée quen Cote de Beaune, allant de 230 a 300
metres.

Digustation
- NOTE DE DEGUSTATION Les vins blancs de Rully sont séduisants, avec des arémes de

fleurs d'acacia et de noisettes en fin de bouche.

. POTENTIEL DE GARDE 2-3 ans

. ACCORD METS/VINS Asperges - terrine de lapin - truite aux amandes - fromage de
chevre

- TEMPERATURE DE SERVICE 11-13°
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