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MAISON FONDEE EN 1797

VOLNAY TER CRU "SANTENOTS"

. REGION Cote de Beaune . APPELLATION Volnay Premier Cru
« VILLAGE Volnay - CEPAGE Pinot Noir
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+ AGE MOYEN 35 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

. SOUS-SOL Marno-calcaire
« RENDEMENT MOYEN 35 hl/ha
. VENDANGE Manuelle

. ELEVAGE 10 a 12 mois en fats de chéne, 35% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Volnay « Santenots » se situe au croisement entre le Pinot Noir au nord et le Chardonnay
au sud et lune des spécificités de ce climat est de pouvoir étre planté soit en Chardonnay, soit
en Pinot Noir. Méme sil est situé dans la commune de Volnay, sil est planté en Chardonnay,
les vins sont déclarés en appellation Meursault. La structure du sol des Volnay « Santenots »
est variée et permet ici, l'élaboration dun vin rouge plus léger et plus élégant que ceux produits
plus haut sur les coteaux.

Dgustation

- NOTE DE DEGUSTATION Ce vin est intensément parfumé avec des notes de fruits noirs et
rouges, plus discretes au nez.

- POTENTIEL DE GARDE 7-10 ans
« ACCORD METS/VINS Gibier a plumes - volaille - fromages affinés
- TEMPERATURE DE SERVICE 15-17°
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