
Vosne-Romanée 1er Cru "Aux Malconsorts"

Région 

Côte de Nuits

Village 

Vosne-Romanée

Appellation 

Vosne-Romanée Premier Cru

Cépage 

Pinot Noir

La vigne

Age moyen 

30 ans

Sous-sol 

Argile ferrugineuse

Rendement moyen 

38 hl/ha

Vendange 

Manuelle

Vinification & Elevage

Fermentation 

Traditionnelle en cuve ouverte,

malolactique à 100%

Elevage 

10 à 12 mois en fûts de chêne, 40% neuf

Fûts 

Tonnellerie Louis Latour, chêne français, chauffe

moyenne

Description

Vosne-Romanée, célèbre dans le monde entier pour ses Grands Crus, produit également de très

bons Premiers Crus. Située à la frontière entre Nuits-Saint-Georges et Vosne-Romanée, la

parcelle « Aux Malconsorts » côtoie l'un des plus Grands Crus de la Côte de Nuits : « La

Tâche ». L'origine du terme « Malconsorts » renvoie à une friche couverte de broussailles et

d'épines. C'est en 1610 que cette terre aurait été défrichée et convertie en vignoble, à juste titre

puisque "Les Malconsorts" compte aujourd'hui parmi les Premiers Crus les plus fins de Vosne-

Romanée.

Dégustation

Note de dégustation 

Notre Vosne-Romanée "Aux Malconsorts" dévoile au nez des

arômes de fruits noirs et de réglisse avec une petite note toastée. On retrouve ces arômes en

bouche. Vin très élégant et puissant.

Potentiel de garde 

7-10 ans

Accord Mets/Vins 

Boeuf mironton - lapin aux girolles - chevreuil aux airelles -

fromages affinés

Température de service 

15-17°
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