Challenges

Dossier champagnes, vins & spiritueux

Huit crus qui se
tiennent bien a table

Chardonnay: riesling, pinol noir. grenache,
mourvedre : quand les grands terroirs
magnifient le cépage. les mets n'ont plus
qu’'a bien se tenur. Une seule regle : faites-
vous plaisir. mais veilez a ne pas servir les
rouges les plus tanniques sur les fromages
et a ne pas les boire trop tot. Sinon. oplez
pour un millésime plus ancien.

Louis Latour
Vosne-Romanée
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Nez envodtant de fruits
rouges et noirs (cassis, cerise)
et de torréfaction, bouche
d'une grande persistance
aromatique enveloppée par
des tanins délicats et soyeux.
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