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Texto—Emilio Molines Fotos-Maison Louis Latour

Hace mas de dos siglos que laMaison Louis Latour se establecio
en la colina de Corton, han vivido las guerras napolednicas,
|a filoxera, las dos guerras mundiales y la crisis financiera
del 2008. Pero siempre ha conseguido ser independiente y
propiedad de la misma familia.
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El Chateau
Corton solo
elabora en afios
de cosechas
excepcionales.

[11]]

Desde 1995 esta dirigida por Louis-Fabrice
Latour (Beaune, 1964), que representa la
undécima generacion de la linea fundadora
de esta mitica bodega. Ademas, desempe-
fia un papel muy activo en la regién, donde
es presidente del Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne, vicepresidente de
la Federacion de Exportadores de Vinos y
Licores de Francia y miembro de la Associa-
tion des Hénokiens en Paris. Sus vinos son
sinénimos de elegancia y refinado gusto,
por lo que son muy apreciados en la buena
mesa. Louis Latour tiene su propia tone-
lerfa, que es Unica en Borgofia, producen
unas 3.000 barricas de roble al afio, de las
cuales la mitad las utilizan para su consumo
propio y la otra mitad se exporta a diferen-
tes productores del mundo.

¢En qué se diferencia la Maison Louis Latour del
resto de casas de Borgofia?

Hablar de la Bodega Maison Louis Latour
es hablar de tradicion, innovacién, perfec-
cién. La diferencia con respecto a las otras
casas es, quizas, que nosotros no estamos
afectados por las grandes revoluciones
tecnolégicas y tenemos un dominio de mas
de 220 afios de historia en Borgofia, que se
extiende sobre 48 hectéreas de vifiedos,
en los que hemos logrado vinos elegantes
y de equilibrio, muy exitosos gracias a la
diversidad del suelo, donde elaboramos
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variedades que van desde los Grands Crus
(Chambertin y Romanéé- Saint- Vivant)
tintos de la Céte de Nuits hasta los Grands
Crus blancos de la Coéte de Beaune (Corton-
Charlemagne y Chevalier- Montrachet).

£Coémo ha sido la vendimia de 2020 en su bo-
dega?

Normalmente, la vendimia suele realizarse
a mitad de septiembre, pero la fecha varia
en funcioén de la madurez y del estado sani-
tario de la uva, aunque en 2020 la empeza-
mos en agosto y la terminamos también en
agosto, asi que fue un afio mas temprano
que otros. Por suerte, hemos tenido una
cosecha muy buena, y no ha habido ningun
problema. La produccién de vino tinto ha
sido mas pequefia porque ha llovido poco
y ha hecho mucho calor, y para los blancos
ha sido un afio clasico. En total, en este afio
nuestra produccion ha representado un
70% de blancos, y un 30% de tintos.

¢Coémo han variado los métodos de elaboracién
de sus vinos en los ultimos afios?

Practicamos una agricultura razonable
desde hace mas de 15 afios y nuestros vifie-
dos estan certificados con la ISO 14001. En
nuestra casa buscamos vinos mesurados y
nos gusta profundizar en las variedades que
conocemos. Los vinos blancos son de gran
consistenciay finura. Bien equilibrados,
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SALA DE BARRICAS

NOSOTROS SIEMPRE HEMOS TENIDO UN LEMA QUE
FUNCIONA: EN PERIODOS DE PROSPERIDAD, LUJO Y EN
PERIODOS DE CRISIS, CONSUMO

sabrosos y complejos. El equilibrio es nues-
tra obsesion durante la vinificacion y en los
tintos buscamos un poco mas de perfec-
cion, que sean elegantes, con caracter, méas
afrutados y que tengan mas intensidad en
el color.

¢Cudl es su vision sobre la trasformacion
hacia los vinos biolégicos-ecoldgicos?

En nuestra casa no tenemos obsesién por
los vinos bio-ecolégicos ni bio-dinamicos,
pero si que hace ya mas de treinta afios
que estamos trabajando de manera sos-
tenible, y hemos cambiado mas de diez
veces los tratamientos. Al final, nuestra
meta es seguir manteniendo la calidad de
nuestros vinos, y si hemos tenido un afio
dificil queremos tener una opcion para
preservar ese nivel de calidad, no podemos
perder una cosecha. Siempre digo que la
mejor cosecha ha sido la ultima, pero, sin
lugar a dudas, para los tintos la mejor fue la
de 2017, realmente excepcional; y para los
blancos, 2018.

¢Cémo ve la evolucion del consumo de vinos
blancos tanto en Francia como en el resto del
mundo?

El tipo de vino que hacemos en Borgofa es
el que la gente busca: un vino con menos
graduacion alcohdlica. Las cepas chardon-
nay y pinor noir son muy famosas en todo
el mundo, sobre todo para quien busca

un tipo de mineralidad, y cuando piden un
chardonnay ya saben lo que van a probar.
Nuestros vinos blancos son corpulentos y
bien equilibrados. Buscamos el potencial
del chardonnay con el objetivo de que refle-
je su procedencia. Conserva cierta acidez,
pero sin mucho alcohol y es muy agradable
de beber y del que se pueden tomar dos o
tres copas. Pero ahora en Francia, no es el
blanco el que mas se consume, sino el rosa-
do, que es el que estd mas de moda.
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La bodega, de
cinco niveles,
fue edificada en
1834.

Los vifiedos
de la Maison
Latour estan
situados en
una zona pri-
vilegiada de la
Borgofia.

£Como les afecta el cambio climatico y qué
medidas han implantado o tienen pensado
desarrollar para resolverlo?

Somos precursores en la investigacién
agronoémica climatica y geoldgica y todos
nuestros vifiedos se cultivan bajo una agri-
cultura razonable. Con el cambio climatico
hemos observado que asi como antes la
hora del dia de mas calor era las tres de la
tarde, ahora se ha retrasado a las cinco y,
por ello, es muy importante la orientacion
hacia el oeste, porque vamos a tener un
calor mas intenso. Hay una adaptacién y
una evolucién constante en el trabajo en

el vifiedo, pero lo mas importante es que
hemos respetado los 100 dias entre la flor y
la cosecha, pero la elaboracién sigue siendo
normal.

£Coémo han afectado los aranceles estadou-
nidenses y la problematica del Covid-19 en la
situacién econdémica actual en Borgofia?
Para Estados Unidos estan siendo realmen-
te unos afios dificiles, para su industria de
bebidas en general, pero Borgofia no es la
regién donde esta teniendo un impacto mas
fuerte. En nuestro pueblo, Beaune, pode-
mos trabajar en las vifias y los trabajadores
estén protegidos contra el Covid-19. Hay
otras zonas, como las de Champagne y Bur-
deos, que lo estan padeciendo mucho mas.

A nosotros lo que mas nos preocupa son
los restaurantes, que son nuestros clientes
mas importantes, ya que trabajan todos
los dias los vinos, recomiendan y prueban.
También es cierto que en las tiendas se
estan vendiendo muy bien nuestros vinos.
Nosotros tenemos un lema: “En periodos
de prosperidad, lujo; en periodos de crisis,
consumo”.

¢Qué opinioén tiene de los vinos de calidad
espafioles?

Respeto mucho los vinos espafioles porque
tienen mucha calidad, he visitado la Rioja
y Ribera de Duero, donde hay vinos exce-
lentes. También he probado vinos de Terra
Alta y del Ampurdan que me han gustado
mucho. Y entre los vinos espafioles que
me despiertan muy buenas sensaciones
destacaré Pingus, que es toda una leyenda
dentro de los grandes vinos espafioles.

¢Qué importancia tiene para usted el merca-
do espafiol?

Es muy importante para nosotros, ya que
ocupa el séptimo-octavo puesto en el ran-
king internacional, tanto en blancos como
en tintos. Por ejemplo, en Espafia nos com-
pran el doble que en Alemania. A los paises
que mas exportamos son Estados Unidos,
Inglaterray Japon. @
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