SPECIAL

LA COLLINE DE COR

A l'extrémité nord de la cite de Beaune, la colline
- deCorton déroule sa majesté du haut de ses 385 metres
d'altitude. Avec pas moins de 160 hectares classés
en grand cru, la « Montagne », comme appetlent
v Iesgensd ici, etseswmmmaupswvem
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dans son clos, Corton régne tout en

mesure : tel un aigle i deux tétes, le

seul grand cru pourpre de la cote de

Beaune alterne dans son climat le
rouge comme le blanc. Disposés en ordre
de bataille tels des joyaux, les ceps servent
décrin i la couronne arborde coiffant le
coteau depuis IAntiquité. Blanchie sous
be harnais de Carolus Magnus, la colline
inspirée porte du roi germain Curtis
d'Othon la contraction linguistique,
Courthon puis Corton. Au XV siécle,
Louis X1 profite de sa victoire sur le valeu-
reux duc de Bourgogne Charles le Témé-
raire pour confisquer les meilleures
marnes de la Montagne, les affublant de
L couleur m}'a]Ejusqulth'Dlul‘iﬂnlf
bys surla colline impose son clos & tous les
palais d'Occident : monarques absolus
ou philosophes comme Voltaire le plébis-
citent. 52 notoriété reste antérieure de
plusieurs siccles i celle du Montrachet ou
de la Romanée. Sous Napoléon 111, par

décret, seul Aloxe a le droit d ajouter Cor-
ton d son patronyme, au grand dam de
Ladoix-Serrigny et Pernand Vergelesses,
les deux antres prétendants. Aprés un
“cloche-corton” épique, les trois villages
se partagent les parcelles en grand cru.
Généralement les sols les plus clairs, si-
tués juste sous le bois, sont plantés en
chardonnay (62,75 hectares) et, en
contrebas, le pinot noir (97,25 hectares)
apprécie les terres rouges.

Avec ses 160 hectares, le grand cru
Corton, le plus vaste de Cote-d Or, pos-
sixde une grande diversité dexpositions et
aubout d'une dizaine dannées. Ces blancs
trés vineux, voire tanniques sont taillés
pour la grande garde et peuvent faire des
centenaires. Plus i lest, Les Pougets et Les
Languettes permettent de produire avec
un égal bonheur blancs comme rouges.

Dans le prolongement nord, Le Cor-
ton, dans sa partie haute, produit des
blancs de grande noblesse et dans les par-
celles les plus basses des vins pourpres
d'une distinction tannique évidente. On
y trouve les rouges les plus corsés quele
pinot noir puisse engendrer, aussi denses

que les grands crus de Morey ou Gevrey

de géologie des sols. Si la plupart des
vignes méritent leur classement, cer-
taines parcelles trop en altitude ou moins
hien erpuuéc;sﬂnb]mx qualitau'uummi
un peu en deca des autres. Une partie se
trouve daillears répertoriée en villages et
en premiers crus. Cela explique sans
doute une notoriété moins grande que
celle des climats de la cote de Nuits ou du
Montrachet, méme si les progrés enregis-
trits loes de la dernidre décennie se réwi-

lent .'.]Jccl.lculai:ﬁ.

Extrémite nord de la cote de Beaune,
E’K‘Pﬂﬁ&dﬂlﬂmﬂ aucouchant, la colline
impériale culmine 3 383 métres daltirade
surune comiche de calcaire dur de ['Ox-
fordien supérieur. Le vignoble le mieux
classé estimplanté entre 250 et 330 métres
avec une orientation ouest spécifique.
Les strates différent complétement : les
parties basses, ol se situent les villages,
cnrruﬁp::lndtﬁt aux sols rouges a:gﬂ.ELL:t.
marquésparful}dcr]uﬁ:rj ll:svj.rls}rsnnl'.
denses, Plus on grimpe et plu:.' les cal-
caires marquent leur empreinte avec des
vins tendus et racés, Ces sols d'oolithe
constituent un substrat idéal pour la qua-
lité car la terre est toujours mélée dargiles.
Lesappellations quon y trouve paraissent
difficiles 4 cerner car elles mélent des sols
et des expositions dissemblables, des
noms multiples surun méme climateet,
cerise surle pinot, le droit de produire du
rouge comme du blanc surtoutes les par-
celles ! 1 faut donc se méfier des raccour-
cis et des généralisations et procéder sou-
vent au cas par cas, en allant du méridien
au septentrion.

Meix, Les Combes, Les Fietres et plus
loin Les Chaumes donnent des vins plus
en souplesse. Lorsque ces terroirs sont as-
semblés, ils portent le nom de Corton ...
etnont rien a voir avec les crus plus en al-
titude, ce qui explique que le consomma-
teur y perde son pinot. D'autant que Les
Paulands et Les Maréchaudes possédent
des parcelles classées en grand cru uni-
quement dans leur partie supérieure (et
classées premiers crus ou villages dans
leur partie inférieure), avec un profil de
vin généralement trés corsé.

Au sud-ouest, blotti au fond de sa
combe, Pernand-Vergelesses (17,25 hec-
tares) constitue un cas d école pourle
Charlemagne qui tréne sor le versant re-
gardant le nord-ouest. Le sol marneux et
lexposition plus froide conviennent par-
faitenent au chardonnay, qui est planté
surune pente trés accentuée, Lexpression
des vins offre une grande pureté avec un
tranchant minéral qui sétoffe au fil du
temps el gagne en complexité. On pro-
duit ici des vins de garde qui comptent
parmi les plus grands de lappellation.
Pour lanecdote, il existe 4,28 ares plantés
cn mugl'_

Enserrant de ses vignies le |:|1:I:i|: buois,
Aloxe-Corton { 120,5 hectares) sc si-
tue au coeur historique du grand cro avec
des climats qui sonnent bien. Ils contri-
buent en rouge comme en blanc i la re-
nommée du secteur. Les vignes regardent
le sud ou le sud-est, elles sont de ce fait les
plus précoces car les plus solaires, Les
cortons y captent a merveille la lamiére et

les vents grice 4 une altitude élevée et la
bonne inclinaison de son coteau régulier
parfaitement filtrant qui draine les eaux
de pluie et retient les sels minéraux
quelles libérent. La partie sommitale re-
lativement accidentée subit l'influence
des vents des combes voisines, elle est de
ce fait la plus froide, seyant ainsi parfaite-
ment au chardonnay. Le Charlemagne,
qui mérite détre défini au niveau de far-
ticle (“Le” et non “En”), comme les
marnes exposées plein sud, combine
puissance, élégance et une profondeur
minérale. Il saffirme et gagne en nuances

Dans le prolongement nord-est, sur
Ladoix (22,42 hectares), Basses Mou-
rottes et Hautes Mourottes présentent des
sols plus marneux favorables au corton-
charlemagne: plusimmédiats, ces crus
présentent un gras et quelques rondeurs
que 'on ne retrouve pas sur les autres sec-
teurs. Le Rognet, climat trés accidenté,
joue aussi bien la carte des rouges longi-
lignes que des blancs tout en nuances. A
mi-coteau, surun sol peumarneux, Les
Vergennes donne un blanc qui posséde
deléclat.

Outre ces grands crus, il est aussi ques-
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aveclintensité d'un pommard Rugjens.

A mi-pente, on plante du pinot noir
avec un cru en majesté, le Clos du Roi, ex-
posé sud, sud-est : Louis Xl en fit son vas-
sal et Ouvrard, le célebre fournisseur anx
armées de Napoléon, monta la garde de
cevin altier qui saftirme au fil du temps
par un toucher de bouche soyeux, une
densité de séve et une complexité inéga-
lables, Jouxtant le royal climat, Les Re-
nardes donne un vin de belle intensité
tamlique avec souvent une note animale
i louverture. Sa capacité de garde se ré-
vitle fabuleuse.

Situé juste en dessous, Les Bressandes
possede un sol plus riche en oxyde de fer
et son exposition sud-est lui confére plus
de chaleur que ses voisins. Son style se ré-
véle expressif, avec un tanin plus sensuel
etune structure en souplesse savoureuse.
Ce charme immédiat ne sestompe pas
avec les années et ce climat parle aussi
bien a l'initié¢ quau profane.

De lautre coté du chemin, Les Gréves
miérite la plus grande attention. On est
dans un registre plus sensuel et aroma-
tique. Encerclant ce graml cru, Les Per-
riéres dispose d'un type de sol qui lui per-
met de produire un vin structuré
empreint de minéralité: lexposition
commence i tourner vers le sud. Tou-
chant au village, La Vigne-au-Saint, Les

-

I, Y P St e

Particularités

* On pense souvent qu'en Bourgogne
une seule parcelle produitun cru.
Cependant quand ony regarde de plus
prés, on se rend compte que si les
parcelles sont vinifiees séparément, un
certain nombre d'entre®lles sont ensuite
assemblées pour rendre la cuvée plus
complexe, comme le Corton
Charlemagne de Sylvain Loichet ou le
Corton Grancey du domaine Louis Latour.
& corton rouge et le corton blanc
peuvent étre cultivés indifféremment sur
toute la zone d'appellation Corton grand
cru. Certains lieux-dits peuvent produire
a la fois du corton rouge, du corton blanc
et du corton-charlemagne.

tion de villages et de premiers crus. Sur
Ladoix, lappellation village sort son char-
donnay du jeu grice 4 son petit climat des
Gréchons, un blanc savoureux qui res
semble  un petit corton-charlemagne.

Les premiers crus de Ladoix couvrent
environ 14, § hectares: une partie pro-
longe l'exposition du grand cru Corton,
les marnes y sont toutefois plus lourdes.
Ainsi, Les Joyeuses et Bois Roussot en-
gendrent des vins solides et équilibrés.
En limite de Corgoloin, les vins gagnent
en précision et en allonge sur les lieux-
dits La Micaude, La Corvée et Le Clou
d'Orge. Le meilleur secteur englobe
La Toppe au Vert, Les Petites Loliéres,
La Coutiére et Les Maréchaudes qui ont
droit 4 lappellation Aloxe-Corton.

Sur Aloxe, lessentiel des premiers crus
(environ 40 hectares) évolue sur des sols
caillouteux souvent riches en oxyde de fer.
Les plus fameux, une partie des Paulands,
des Maréchaudes et des Valoziéres, bor-
dent le grand cru des Bressandes et don-
nent des vins souples et séveux. Plus cor-
sés, les crus issus des Chaillots et des
Fourniéres se situent sous les Perriéres et
Greéves. Au coeur du village, le crule plus
complet, le Clos du Chapitre, reste tou-
jours trés recherché, D'une belle subtilité,
Les Vercots et Les Guérets peuvent évoluer

surune dizaine dannées. =~ DENIS HERVIER
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MAISON LOUIS LATOUR

Pratiquant I’assemblage comme le parcellaire avec un égal brio, la maison
Louis Latour est une institution du Corton dont elle posséde pas moins de 28 hectares.

olfactif, les flaveurs florales du miel de

Corton Grancey sont daspiration prous-
tienne. Cet élixir de vie distille par Boris
Champy provient directement des ruches du
domaine. Homme de conviction, président de
lassocation Paysages de Corton, ce directeur
technique porte en lui tout un écosysteme : il
replante arbres et haies, lutte contre [érosion
des sols, soigne Thydrographic, tout en préser-
vantles cabottes deseptlienes dlaronde. Cena-
turophile demeure 12, auscoltant Ia lumiére
naissante de la montagne de Corton : il sen dé-
lecte i travers la grande baie vitrée du chiteau
fraichement restauré. Depuis son rachat en
1891, les Latour s’y succédent tout en s'impli-

A porter sans fléchir sur | édifice du souvenir

On escalade alors la colline, en direction du
nord, histoire de savoir ot se cachent le génie
et la prouesse. Sur 3,03 hectares, Les Bres-
sandes évolue sur un terroir précoce qui en-
gendre un profil expressifet flamboyant : “/I
convient de ne pas attendre trop pour vendanger,
sous peine de tomber dans la surmaturité. Au-
dessus, idéalement situé & mi-pente, le Clos du Ros
offre équilibre parfait.”

Entre puissance et élégance, sa séve se révele
incomparable. “Lorsque lemillésime le permet, on
sélectionne les meilleurs lots pour wn assemblage
qui donne la cuvée Chdtean Corton Grancey : la
structure des Perriéres et des Grives, la complexité
du Clos du Roi, le soyewx des Bressandes et 1élé.
gance des Chavmes font alors mervaille. Mais sur

quant dans ka noble cause de la Bourgogne : CHATEAU CORTON des années difficiles, comme les 2000, 2004 ou
Louis-Fabrice, actuel président du BIVB, gére GRANCEY 2010 2007, on ne sort pas cette créme de téte,”

au micux les dossiers climatiques du printemps
demier. Ce grand-duc de la cote de Beaune tire
sanoblesse de la colline o il posséde 28 hec-
tares de Corton, 16 enrouge et 1 2enblanc.

Adepte de ces joyaux, Boris Champy pré.
pare dans un panier les bouteilles de 2015
pour une dégustation “olfacto-cortonnesque” in situ, Pouvant
mettre un godt sur chaque parcelle, il pousse la petite grille qui
surplombe la cuverie - on échoue dabord sur Les Greves. Son
sol de graves est exposé générensement, avec des vieilles vignes.
Cetaspect solaire se retrouve dans un vin de garde puissant.
Plus haut, moins caillouteux, Les Perriéres joue sur intensité
tannique qui se patine avec lige. En contrebas, sur des terres trés
rouges, Les Chaumes situé plein sud marit parfaitement pour
donner desvins de belle élégance.

Chaque explication trouve son justificatifl organoleptique :
“Les 2,5 hectares de La Vigne-au-Saint, aver ler exposition sud, pré-
sentend plus dargile, ce qui explique la densité du vin, Moins austére
quid son habitude, ce cru se singularise par la dowcesr de son fruit.”

« C'estun midgsime de hal
iquiiiie, avec e & fralcheur,
de fa maturitd, de fa déhcatesse
etun fruit croquant, On €5t sur
un bal indace tarigue qui ne se
sont pas trop & ks dégustation,
Onpeutdégloboire »

On gagne ensuite les marnes blanches plus
en altitude en direction des quatre parcelles
produisant du corton-charlemagne : la ri-
chesse et les accents de fruits jaunes du secteur
d’Aloxe interpellent. Plus au nord, la tension
vous gagne lorsque Les Languettes se délie. La

ol fa pente sadoucit, Les Pougets présente une maturité plus
tardive, idéale sur des années caniculaires comme le 2003, A
Vinverse, la partie située A cheval sur Les Renardes et Cortonsen
sort parfaitement, grice A une minéralité bien enrobée.
Lorsquon procéde i lassemblage de ce quatuor, on se rend
compte qu'il se montre supérieur 4 individualité gustative de
chaque secteur, Ceci va i lencontre des idées que lon se fait des
grandsvins de Bourgogne i travers leur climat spécifigue.

Chez Louis Latour, on pratique volontiers Iassemblage
comme le mode parcellaire avec un égal brio”: étant donné que
Ja premicre note est majeure, tout le reste suit cette félicité. On
est dans le monde de la distinction qui aiguise lentement les
sens, fidéle 2 une nature qui ne se farde pas. « DEuS HEER
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