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Bourgogne Aligoté 2025

L'Aligoté est un cépage traditionnel de
Bourgogne et a gagné en notoriété dans les
années 1940, lorsque le Maire de Dijon, le
chanoine Félix Kir, exprima le souhait de
mélanger de l'Aligoté à la crème de cassis. Après
sa mort, ce breuvage porta définitivement son
nom. Robe jaune pâle brillante aux reflets verts,
nez expressif, révélant des arômes délicats de
citron zesté et d'amande fraîche. Belle rondeur en
bouche mettant en avant des saveurs d'agrumes
suivies de notes d'amande. La finale est marquée
par la minéralité. A l'apéritif – avec des crustacés
ou charcuteries fines.

Saint-Véran « Les Deux Moulins » 2022

Chardonnay, la cuvée 2022 présente une robe
jaune pâle et brillante. Son nez dévoile des notes
de tilleul mais aussi de chèvrefeuille renforcées
en bouche et accompagnées, d'arômes
d'amande fraîche. Belle finale minérale. Avec un
risotto aux crevettes et pois gourmands - Bleu de
Bresse - Beaufort
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Brouilly 2024

100% Gamay. Le Brouilly, Cru du Beaujolais, est élaboré
à partir de raisins cultivés sur des collines idéalement
exposées au sud et dont le sol est composé de granit
rose et de schistes. Un vin souple et particulièrement
aromatique et dans lequel se marient la tendresse et la
richesse. Jolie robe grenat. Au nez, le vin dévoile des
notes de framboises et de mûre. La bouche est ample et
généreuse, avec des notes de sous-bois. Belle fraîcheur,
et beaucoup de persistance en finale. Avec : viandes
grillées - charcuterie fine - fromages affinés.

Pinot Noir « Les Pierres Dorées » 2022

Robe sombre aux reflets grenat, nez aux notes de cerise
noire, de moka, de muscade et de réglisse. Sa bouche,
généreuse aux arômes de réglisse, révèle de jolis tanins
et beaucoup de fraîcheur. Avec un carré d'agneau en
croûte, des cailles aux raisins, un tartare de thon rouge,
du bar de ligne, du fromage de chèvre et des soupes
de fruits rouges.

Valmoissine Pinot Noir 2024

D'une belle robe profonde à reflets grenat, dévoile
un nez de cassis et de sous-bois. La bouche est
ample, le vin rond, avec de subtiles notes de cassis et
de framboise. Les tanins sont bien équilibrés. Finale
fraîche et persistante. Accords : viande rouge grillée -
fromage - fruits rouges.


