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MAISON FONDEE EN 1797

BEAUJOLAIS-VILLAGES
- REGION Beaujolais - APPELLATION Beaujolais-Villages
+ VILLAGE Beaujolais - CEPAGE Gamay

% vegree %z%’&ﬂ/m/z & g/éaa%
+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
alolacti a 100%
. SoUs-soOL Granite rose schisteux maiolacique 4 0
RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha + ELEVAGE 10 a 12 mois en cuve inox

. VENDANGE Manuelle
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Notre Beaujolais-Villages est élaboré a partir d'une sélection de 35 terroirs du nord de cette
région, dans laquelle les sols granitiques conviennent particulierement bien au Gamay. La
différence entre les appellations de Beaujolais - Beaujolais Nouveau, Beaujolais, Beaujolais
Supérieur, Beaujolais-Villages et les Crus du Beaujolais, réside dans le rendement, la localisation
géographique et laptitude du vin au vieillissement.
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- NOTE DE DEGUSTATION Notre Beaujolais-Villages est d'une couleur légere, délicieusement
fruité avec une acidité ferme et délicieux a boire jeune.

+ POTENTIEL DE GARDE 2-3 ans
. ACCORD METS/VINS Viandes grillées - charcuterie fine - ﬁ'omages affinés
.- TEMPERATURE DE SERVICE 13-15°
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