MAISON FONDEE EN 1797

BEAUNE 1ER CRU "AUX CRAS"
2024

. REGION Cote de Beaune - APPELLATION Beaune Premier Cru
. VILLAGE Beaune . CEPAGE Chardonnay

— L vigne Zingtication & Elevage

. AGE MOYEN 20 ans - FERMENTATION Traditionnelle en fits de chéne,
malolactique a 100%

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire
. 8 a 10 i fats de chéne, 50% d
. RENDEMENT MOYEN 40hl/ha fl::itl;EIiﬁf(s;E a mois en futs de chene 0 de

» VENDANGE Manuelle - FOUTs Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe

moyenne
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Situé sur le haut du coteau de Beaune, le vignoble du Beaune « Aux Cras », extrémement
calcaire, est & lorigine une ancienne carriere. « Cras » est issu du mot <« C(a)racos > qui
signifie <  colline rocheuse, coteau pierreux, éboulis ». Constitué de trois terrasses, le
développement de la vigne y est précoce, grice au réfléchissement du soleil sur les parois
calcaires des terrasses, augmentant ainsi la luminosité, nécessaire au plein épanouissement des
grappes. Les vignes du Domaine Louis Latour produisent ainsi un Beaune « Aux Cras »

typique.
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- NOTE DE DEGUSTATION La robe brille dun or pile. Le nez développe des notes de
vanille et de pite damande. La bouche s'étire avec fraicheur et longueur. La finale persiste
élégamment.

« POTENTIEL DE GARDE 5-7 ans
- ACCORD METS/VINS Plats sucrés/salés - poisson - fromage type Soumaintrain
+ TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°
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FILLE A BEAUNE PAR LOUIS LATOUR NEGICIA

““ AUNE . pRANCE

COTE-D'OR -
FRODUTT DE FRANCE

WWW._LOUISLATOUR.COM


http://www.louislatour.com
http://www.tcpdf.org

