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MAISON FONDEE EN 1797

BELLEVUE PINOT NOIR

. REGION Coteaux du Verdon - APPELLATION Indication Géographique Protégée Var
+ VILLAGE Aups .- CEPAGE Pinot Noir
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+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire
« RENDEMENT MOYEN 35 hl/ha
. VENDANGE Manuelle

- ELEVAGE Cuve Inox
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"Bellevue" est la téte de cuvée du Domaine de Valmoissine, issu dune sélection de nos
meilleures  parcelles autour de Moissac-Bellevue. Les baies de Pinot Noir profitent ici dun
ensoleillement d'exception, grice aux coteaux pentus de ce village haut perché, surplombant les
vignes du domaine. Situées non loin de l'ancien monastére de Valmoissine, a 500 métres
dlaltitude, nos vignes sont conduites méticuleusement en agriculture raisonnée. Le sous-sol
complexe argilo-calcaire, ferrugineux combiné a laltitude, l'exposition et lair méditerranéen
donnent un vin parfaitement équilibré et de grande intensité.
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. NOTE DE DEGUSTATION D'une couleur vive aux reflets pourpres, ce vin dévoile un nez
complexe aux ardmes fruités, puissants et épicés. La bouche est ronde, bien équilibrée et d'une
belle longueur avec des tanins soyeux qui vont encore saftiner dans le temps.

« POTENTIEL DE GARDE 5-7 ans
. ACCORD METS/VINS Viande rouge grillée - fromage - fruits rouges
- TEMPERATURE DE SERVICE 14-15°

Fevne de Fredse

Bellevue Pinot Noir 2017 - 2017 - Terre de Vins - Octobre 2019 - "Une trame soyeuse'
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