MAISON FONDEE EN 1797

BIENVENUES-BATARD-MONTRACHET GRAND CRU

. REGION Cote de Beaune . APPELLATION Bienvenue-Batard-Montrachet Grand
Cru

« VILLAGE Puligny-Montrachet
- CEPAGE Chardonnay
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+ AGE MOYEN 40 ans - FERMENTATION Traditionnelle en fats de chéne,
malolactique a 100%

. Sous-soL Calcaire et craie
« RENDEMENT MOYEN 35 hl/ha
« VENDANGE Manuelle

. ELEVAGE 8 a 10 mois en fits de chéne, 100% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Bienvenues-Batard-Montrachet fait partie de la famille des incomparables vins blancs de
Bourgogne. Cerné des deux cotés par le vignoble de Batard-Montrachet, il est en fait le
deuxieme plus petit Grand Cru de Bourgogne avec seulement 3,68 ha. Au Moyen-Age, les
seigneurs auraient fait cadeau de ces terres a leurs serfs qui auraient alors décidé de les appeler
"Bienvenues”. Le sol est similaire a celui du Montrachet mais légerement plus productif.

Digustation

- NOTE DE DEGUSTATION Cet excellent vin a la robe jaune paille dévoile un nez complexe
et rond, exaltant des parfums de noisette et de miel Structuré, équilibré et ample, il tapisse la
bouche d'arémes intenses de noisette, de vanille et de miel. Un vin au potentiel de
vieillissement considérable. Ce grand cru laisse ainsi aux plus patients le soin de découvrir le
reste de ses charmes.

+ POTENTIEL DE GARDE 10-15 ans
- ACCORD METS/VINS Coquilles Saint-Jacques - homard - foie gras - poisson
+ TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°
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