
Bourgogne Blanc "Anniversaire"

Région 

Bourgogne

Village 

Bourgogne

Appellation 

Bourgogne

Cépage 

Chardonnay

La vigne

Age moyen 

30 ans

Sous-sol 

Calcaire

Rendement moyen 

45 hl/ha

Vendange 

Manuelle

Vinification & Elevage

Fermentation 

Traditionnelle en cuve Inox,

température contrôlée, malolactique à 100%

Elevage 

8 à 10 mois en cuve inox

Description

C'est en hommage à l'ancienneté de la Maison LATOUR et à la succession ininterrompue de

père en fils sur sept générations, que la Maison LATOUR décida de célébrer son bicentenaire

avec ce qui a fait sa renommée: ses vins. Le Bourgogne Blanc "Anniversaire" en est un exemple.

Il est produit à partir d'une sélection de raisins issus de parcelles de Chardonnay de la plus

grande qualité situées sur la Côte Chalonnaise et le Mâconnais.

Dégustation

Note de dégustation 

Notre Bourgogne blanc "Anniversaire" possède une envoutante

robe aux reflets légèrement verts. Il met en avant d'élégants arômes de fruits, très typés

Chardonnay. Sa finale est nette et fraîche.

Potentiel de garde 

2-3 ans

Accord Mets/Vins 

Apéritif - crustacés - charcuterie fine

Température de service 

10-12°
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