MAISON FONDEE EN 1797

CHABLIS 1TER CRU "MONTMAINS"
2017

. REGION Chablis - APPELLATION Chablis Premier Cru
« VILLAGE Chablis . CEPAGE Chardonnay
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« AGE MOYEN 35 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve Inox,
température controlée, malolactique a 100%

. Sous-soL Calcaire Portlandien et
Kimméridgien . ELEVAGE 8 a 10 mois en cuve inox

- RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha
- VENDANGE Mécanique
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Commun a beaucoup de sols du Kimméridgien composés de mélanges dargile, de craie et de
coquillages fossilisés, le Chablis ler Cru « Montmains » est mondialement considéré comme
lun des meilleurs Chablis lers Crus. Le sol particulier a cette région associé a son microclimat
unique, donne & ce vin des caractéristiques tres particulieres,
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- NOTE DE DEGUSTATION Ce Chablis ler Cru "Montmains" 2017 revét une robe jaune a
reflets verts. Le nez est complexe avec des aromes de pamplemousse, de coing et de vanille. La
bouche est ample, et d'une une belle longueur.

« POTENTIEL DE GARDE 5-7 ans
. ACCORD METS/VINS Charcuterie fine - poisson - crustacés
- TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°

GrAND Vin D BOURGOGNE
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MONTMAINS
PFELLATION CHABLIS 1 CRU CONTROLEE
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