MAISON FONDEE EN 1797

CHASSAGNE-MONTRACHET 1ER CRU "MORGEOT" BLANC
2003

. REGION Cote de Beaune - APPELLATION Chassagne-Montrachet Premier Cru
« VILLAGE Chassagne-Montrachet . CEPAGE Chardonnay
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+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en fats de chéne,
malolactique a 100%

. Sous-soL Glaise et craie

« RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha
. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
. VENDANGE Manuelle moyenne

. ELEVAGE 8 a 10 mois en fits de chéne, 50% neuf

ggjﬁﬂyz/[wz

Les vins de Chassagne-Montrachet sont d'une excellente valeur et leur image est indémodable.
Lorsquils sont comparés a leurs voisins directs de Meursault et de Puligny-Montrachet, ces vins
sont gras et dun fruité trés exotique. Exposé Sud-Est a mi-coteau, « Morgeot » est un
excellent exemple de ces vins, chaleureux et au fruité tropical difficile a rivaliser. Cette parcelle,
appelée Morga en 864, vient du latin « Margo » qui signifie « bord, frontiere ». Morgeot se
trouve, en effet, exactement sur la frontiere départementale entre la Cote d'Or et la Sadne-et-
Loire, qui correspond a une ancienne limite gallo-romaine.
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- NOTE DE DEGUSTATION Ce Premier cru blanc enchante I'ceil par sa robe claire et
brillante et ses reflets couleur paille. Son bouquet marqué de notes végetales et boisées est
d'une belle pureté. Une fois en bouche on peut apprécier une intensité prononcée et une
structure ronde et puissante. Les saveurs sont de nature fumée avec des notes de vanille. Ce
vin a un trés bon potentiel de garde.

- POTENTIEL DE GARDE 5-7 ans
« ACCORD METS/VINS Crustacés - poisson - foie gras - fromage de chévre
- TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°
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