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MAISON FONDEE EN 1797

CHEVALIER-MONTRACHET GRAND CRU "LES DEMOISELLES"

2001

. REGION Cote de Beaune - APPELLATION Chevalier-Montrachet Grand Cru
« VILLAGE Puligny-Montrachet . CEPAGE Chardonnay
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+ AGE MOYEN 40 ans - FERMENTATION Traditionnelle en fats de chéne,

malolactique a 100%
. ELEVAGE 8 a 10 mois en fats de chéne, 100% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Le Chevalier-Montrachet est situé au sommet, sur la méme colline que le Montrachet. Notre
parcelle, d'une superficie de 051 hectare, fut achetée par le Domaine Louis Latour en 1913 a
la veuve de Léonce Bocquet, le restaurateur du Chateau du Clos Vougeot. Cette parcelle porte
le nom "Les Demoiselles” en hommage d'Adele et Julie Voillot, les filles d'un Général Beaunois
du début du XIXe siecle, propriétaires de la parcelle et décédées sans s'étre mariées.

Digustation

« NOTE DE DEGUSTATION Notre vin est dune couleur or léger et exprime l'opulence, la
richesse et la complexité d'aromes de fruits et de miel. La bouche est d'une grande structure et
d'un moelleux remarquable, la fin de bouche est intense et extrémement persistante.

- POTENTIEL DE GARDE 10-15 ans
« ACCORD METS/VINS Noix de Saint-Jacques - lotte safranée - homard thermidor

« TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°

Fevne de Fredse

Chevalier-Montrachet Grand Cru "Les Demoiselles” 2001 - Guide Parker des Vins de France -
"Richesse, densité, élégance et persistance superbes’
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