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PRODUIT DE FRANCE

. SOUS-SOL Marne et calcaire
« RENDEMENT MOYEN 35 hl/ha
. VENDANGE Manuelle
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MAISON FONDEE EN 1797

CORTON GRAND CRU "CLOS DE LA VIGNE AU SAINT"

. REGION Cote de Beaune - APPELLATION Corton Grand Cru
. VILLAGE Aloxe-Corton + CEPAGE Pinot Noir
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. AGE MOYEN 40 ans . FERMENTATION Fermentation Traditionnelle en cuve

ouverte, malolactique a 100%
. ELEVAGE 10 a 12 mois en fats de chéne, 35% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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La premiére mention écrite du vignoble fut dans les registres du Chapitre de Saulieu en 1375.
Ce vignoble s'inscrit dans la longue histoire de la famille Latour : des 1731, il appartenait déja
3 Anne Michelin, ancétre de Florent Latour. Depuis il a été hérité par les générations
successives de Latour. Sur la colline de Corton, ce vignoble se trouve parfaitement exposé plein
sud a la base du coteau, sur un affleurement de roche meére. Clest sur ce sol riche en marnes
et dune couleur trés rousse que les vins s'enrichissent de leurs aromes distincts. Ce vin poss‘ede
l'élégance que l'on attend d'un Grand Cru de la Cote d'Or.
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. NOTE DE DEGUSTATION Notre Corton Grand Cru « Clos de la Vigne au Saint » 2013
présente une jolie robe rubis et un nez avec des notes de framboise et de café. Beaucoup
d'élégance avec des aromes d'amaretto.

+ POTENTIEL DE GARDE 10-15 ans
. ACCORD METS/VINS Lievre roti - perdreaux truftés - canard a 1'orange - fromages affinés
.- TEMPERATURE DE SERVICE 16-17°
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