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MAISON FONDEE EN 1797

CORTON GRAND CRU "CLOSs DU RoOI"

. REGION Cote de Beaune - APPELLATION Corton Grand Cru
. VILLAGE Aloxe-Corton + CEPAGE Pinot Noir
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+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

. SOUS-SOL Marne et calcaire
« RENDEMENT MOYEN 35 hl/ha
. VENDANGE Manuelle

. ELEVAGE 10 a 12 mois en fats de chéne, 25% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Grand cru depuis 1937, le Corton était déja célebre au XVe siécle, époque ot le roi de France
faisait venir dans ses propres caves les vins de ce Corton. Appartenant aux Ducs de Bourgogne,
3 la mort de Charles le Téméraire, dernier Duc de Bourgogne, en 1477, cette parcelle passa
dans le domaine royal et devint le Corton "Clos du Roi'. Parfaitement exposées plein est sur la
colline de Corton, les vignes sont entretenues de facon traditionnelle par les vignerons du
Domaine Louis Latour. Une taille séveére permet des Vendanges plus tardives et assure ainsi un
bon niveau de maturité et de richesse des raisins. Ce vin posseéde une excellente capacité au
vieillissement.
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.- NOTE DE DEGUSTATION Notre Corton Grand Cru 'Clos du Roi" 2020 se pare d'une
robe rubis intense. Il nous offre un nez complexe, présentant des aromes de cerise, de réglisse
et de moka En bouche, sa fraicheur, sa rondeur, ses tanins soyeux, son boisé discret et sa belle
longueur sont la démonstration d'un parfait équilibre.

- POTENTIEL DE GARDE 10-15 ans
« ACCORD METS/VINS Liévre roti - perdreaux truftés - canard a l'orange - fromages affinés

GraND Vin pE BourG

« TEMPERATURE DE SERVICE 16-17°
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GRAND CRU 5
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PRODUIT DE FRAMCE



http://www.louislatour.com
http://www.tcpdf.org

