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MAISON FONDEE EN 1797

COTE DE NUITS-VILLAGES

. REGION Cote de Nuits - APPELLATION Cote de Nuits-Villages
« VILLAGE Cote de Nuits-Villages . CEPAGE Pinot Noir
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+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire
« RENDEMENT MOYEN 50 hl/ha
. VENDANGE Manuelle

. ELEVAGE 10 a 12 mois en futs de chéne

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Notre Cote de Nuits-Villages provient des villages de Premeaux-Prissey, Comblanchien et
Corgo]oin situés juste au sud de Nuits—Saint—Georges. Les vignes sont exposées a l'est ce qui
permet aux raisins de bénéficier dun excellent niveau de maturité. La composition complexe des
sols de ces villages, aux proportions variées de marne et dargile schisteuse, apporte aux vins
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beaucoup de caractére et de charme. Le Cote de Nuits-Villages de la Maison Louis Latour est
une excellente introduction aux vins de la Cote de Nuits.

Dgustation

- NOTE DE DEGUSTATION Une robe rubis foncé et un nez intense de fruits rouges
caractérisent le Cote de Nuits Villages 2012. La bouche est gourmande et croquante avec de
délicieux arémes de fruits rouges tels que la framboise et la cerise. Vin trés élégant.

- POTENTIEL DE GARDE 7-8 ans
« ACCORD METS/VINS Viande grillée - charcuterie - terrine de viande - fromage
- TEMPERATURE DE SERVICE 14-15°
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MUNE PAR LOU IS LATOUR NE
NE - COTE-D’OR
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