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MAISON FONDEE EN 1797

JULIENAS
- REGION Beaujolais - APPELLATION Juliénas
« VILLAGE Crus du Beaujolais . CEPAGE Gamay
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+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

. SoUs-soL Granite rose et schisteux

. RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha + ELEVAGE 10 a 12 mois

. VENDANGE Manuelle
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La Maison Louis LATOUR sélectionne son Juliénas sur les collines abruptes et orientées sud.
Dans les meilleures années, les vins de Juliénas peuvent rivaliser de qualité avec ceux de
Morgon et de Moulin-a-Vent, en terme de puissance et de finesse. En raison d'un climat plus
chaud et de techniques viticulturales appropriées, ce Cru du Beaujolais présente des
caractéristiques trés singuliéres soutenues par une technique de fermentation traditionnelle.
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. NOTE DE DEGUSTATION Une couleur rouge cerise qui nous amene sur un nez
typiquement Bourguignon. Des notes concentrées de fraise mre, des aromes élégants de fruits,
des tannins harmonieux et une acidité bien équilibrée.

. POTENTIEL DE GARDE 3-S5 ans
« ACCORD METS/VINS Viande grillée - charcuterie fine - fromage
- TEMPERATURE DE SERVICE 13-15°

Cru pu BRavjoras

PELLATION JULIENAS CONTROLEE
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FRODUIT DE FRANCE
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