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- SOUs-sOL Argile
. RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha
. VENDANGE Manuelle
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MAISON FONDEE EN 1797

MARANGES
. REGION Cote de Beaune - APPELLATION Maranges
+ VILLAGE Maranges » CEPAGE Pinot Noir
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+ AGE MOYEN 30 ans - FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,

malolactique & 100%

+ ELEVAGE 10 a 12 mois en cuve inox
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Au sud-ouest du village de Santenay, lappellation Maranges est située a la pointe sud de la
Cote de Beaune. Plantés de Pinot Noir, les coteaux de ce vignoble sont exposés au sud-est, les
Vignes poussent sur ce sol pal‘ticuliél'ement argileux. Les vins ont tendance a étre fermes et
tanniques au cours de leur jeunesse. L'intensité et la finesse de la structure du fruit du Pinot
Noir conferent aux vins des Maranges une excellente capacité de vieillissement.
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- NOTE DE DEGUSTATION Notre Maranges 2016 arbore une belle robe couleur rubis. Le
nez dévoile des notes de sous-bois avec de subtiles touches de cerise. La bouche ample est
soulignée par des tanins soyeux, offrant un délicieux mariage d'ardmes de cerise, de cassis et de
moka. On note une belle fraicheur en finale.

- POTENTIEL DE GARDE 3-S5 ans
« ACCORD METS/VINS Pintade au chou - civet de lievre - fromage
.« TEMPERATURE DE SERVICE 14-15°
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