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MAISON FONDEE EN 1797

MARC DE CORTON GRANCEY

- REGION Bourgogne - APPELLATION Marc de Bourgogne
+ VILLAGE Bourgogne
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. AGE MOYEN 25 ans - FERMENTATION Fermentation des peaux de raisins
en cuve fermée & labri de lair, pendant 3 mois.

« Sous-soL Arglo-calcaire Distillation durant Thiver.

. ELEVAGE Plusieurs années en fts de chéne.
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- NOTE DE DEGUSTATION Lélevage en fut de chéne donne au Marc de Corton Grancey sa
couleur ambrée naturelle. Alcool trés aromatique et distingué, tout en velours, rond et moelleux
en bouche. Tres fin, ce délicieux digestif termine merveilleusement un repas gastronomique.

« ACCORD METS/VINS Digestif
« TEMPERATURE DE SERVICE 16-18°

Marc de Bourgog®
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