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MAISON FONDEE EN 1797

MERCUREY ROUGE

. REGION Cote Chalonnaise - APPELLATION Mercurey
+ VILLAGE Mercurey . CEPAGE Pinot Noir
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. AGE MOYEN 25 ans « FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,
malolactique & 100%

+ SOUS-SOL. Argilo-calcaire
. . 10 a 12 mois en cuve inox
. RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha ELEVAGE

. VENDANGE Manuelle
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Le nom de Mercurey et sa réputation de commune viticole remontent au temps ou la légion
romaine construisit un temple en hommage a Mercure, le Dieu des échanges et du commerce.
Au niveau organoleptique, les vins de Mercurey possédent leur propre charme par rapport aux
vins de la cote de Beaune voisine. Typique, le Mercurery Rouge est & la fois fruité et minéral.
Ces caractéristiques s'associent a une solide charpente, ample et dune bonne longueur en
bouche.

Dgustation

« NOTE DE DEGUSTATION Paré dune robe dun rubis profond, notre Mercurey 2024 dévoile
des aromes de fruits rouges et noirs, tels que le cassis et la cerise. Sa bouche, ample et ronde,
révéle des notes de fraises des bois et de réglisse portées par des tanins agréablement soyeux.

- POTENTIEL DE GARDE 3-S5 ans
« ACCORD METS/VINS Confit d'oie a la landaise - cote d'agneau grillée - Cantal
.« TEMPERATURE DE SERVICE 14-15°

Graxnp Vin pE BOURGOGNE

f”//%/d/lé/

ARELLATION MERCUREY CON

e

diirry o //f ///

LATOUR NEGOCLE

IR\\[r

i AUNE PAR LS
I..\l'\| COTE-D'OR -
PRODUIT DE FRANCE



http://www.louislatour.com
http://www.tcpdf.org

