MAISON FONDEE EN 1797

MEURSAULT 1ER CRU "CHARMES"
2005

. REGION Cote de Beaune - APPELLATION Meursault Premier Cru
« VILLAGE Meursault . CEPAGE Chardonnay

— 7 vegree %z%&a[m/z & %”W
« AGE MOYEN 35 ans - FERMENTATION Traditionnelle en fats de chéne,
malolactique a 100%

. SOUS-SOL Marne et calcaire.
. RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha . ELEVAGE 8 a 10 mois en fats de chéne, 50% neuf
VENDANGE Manuelle . FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe

moyenne
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Situé juste au sud de Volnay et de Pommard dans la Cote de Beaune, Meursault est la plus
vaste commune de vins blancs dans le sud de la Cote-dOr. L'excellente qualité des Premiers
Crus compense le fait que cette appellation ne posséde pas de Grands Crus. Le vignoble
Meursault « Charmes » est situé juste au sud du village et est reconnu pour étre I'un des
climats produisant les vins les plus fins de lappellation. Le sol minéral et bien drainé convient
parfaitement au Chardonnay et les vins sont opulents, aux ardmes de péches mures, de pommes
et de noisettes. Le nom « Charmes » indique que cette parcelle était avant un plateau pauvre
en végétations ou un terrain en friche.

Digustation

- NOTE DE DEGUSTATION Vin généreux et complexe, le Meursault « Charmes > 2005
dévoile des aromes de grains de café fraichement récoltés avec une touche vanillée et des notes
de fleurs de cerisier et de fruits, notamment de fruits blancs telle que la poire verte. Une trés
bonne longueur en bouche et une qualité superbe qui évolueront magnifiquement bien dans les
cing a dix ans. Dégusté en janvier 2007.

« POTENTIEL DE GARDE 5-7 ans
- ACCORD METS/VINS Bouchée 4 la reine - quasi de veau - brochet - morilles - fromage.

// - %/ - TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°
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