MAISON FONDEE EN 1797

MEURSAULT BLANC
2004

- REGION Cote de Beaune - APPELLATION Meursault
« VILLAGE Meursault . CEPAGE Chardonnay

— L vigne Zingtication & Elevage

. AGE MOYEN 25 ans - FERMENTATION Traditionnelle en fits de chéne,
malolactique a 100%

. SOUS-SOL Marne et calcaire
« RENDEMENT MOYEN 45 hl/ha
« VENDANGE Manuelle

. ELEVAGE 8 a 10 mois en fits de chéne, 15% neuf

. FUTS Tonnellerie Louis Latour, chéne francais, chauffe
moyenne
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Situé juste au sud de Volnay et de Pommard dans la Cote de Beaune, Meursault est la plus
vaste commune de vins blancs dans le sud de la Cote-d'Or. Meursault vient de « Marsault >,
une variété de saules robustes & feuilles larges appréciés pour leur écorce riche en tannin et leur
bois résistant aux intempéries. La parfaite exposition sud-est ainsi que les sols caillouteux et
marneux contribuent 4 la remarquable finesse des vins de Meursault. Les Meursault typiques ont
tendance a étre trés puissants et sont souvent plus rapidement préts a boire que les vins de
Puligny-Montrachet et de Chassagne-Montrachet.
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- NOTE DE DEGUSTATION D'une robe brillante aux reflets or pale, ce vin aux subtiles
notes de pomme verte et de poire vous captivera. En bouche il nous dévoile des saveurs
dagrumes, citronnées, avec des notes délicates de fruits a chair blanche. Décidément un cru a
attendre deux ans avant d'étre dégusté pleinement.

. POTENTIEL DE GARDE 3-S5 ans
« ACCORD METS/VINS Avocat sauce cocktail - bar grillé - blanquette de veau - Beaufort
Grap V1N DB BOURGOGHE - TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°

Fevne de Fredse

g Meursault blanc 2004 - Le Guide des Vins de Bourgogne 2008-2009 - Classement : Les
PPELLATION l\[|iUR5‘.\ULT(j(JXTR(}LEE meilleurs producteurs bourguignons - 1 grappe
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