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TION MENTAGN @ PREMIER CRU CONTROLE

LA GRANDE ROCHE
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+ SOUS-SOL Argile, calcaire et craie
« RENDEMENT MOYEN 40 hl/ha

MAISON FONDEE EN 1797

MONTAGNY T1ER CRU "LA GRANDE ROCHE"
2024

. REGION Cote Chalonnaise - APPELLATION Montagny Premier Cru
+ VILLAGE Montagny . CEPAGE Chardonnay
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. AGE MOYEN 35 ans . FERMENTATION Traditionnelle en cuve inox,

température controlée, malolactique a 100%.

+ ELEVAGE 8 a 10 mois en cuve inox.

« VENDANGE Manuelle
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Lappellation Montagny se situe a une trentaine de kilométres au sud de Beaune sur les collines
de la partic sud de la Cote Chalonnaise. 100% blancs, les Montagny sont d'une fraicheur
typique du cépage Chardonnay. La grande qualité de ces vins est lice au sol calcaire et aux
coteaux admirablement exposés. Le vignoble « La Grande Roche » est situé quasiment au
sommet de la colline, profitant ainsi pleinement des rayons du soleil, qui contribuent a une
meilleure concentration des ardmes.
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- NOTE DE DEGUSTATION Notre Montagny ler Cru « La Grande Roche » dévoile de
délicieux arémes de fleur, type cheévrefeuille. La bouche est ample, avec des notes d‘abricot,
damande et de poivre. La finale est fraiche et légerement mentholée.

- POTENTIEL DE GARDE 3 ans

« ACCORD METS/VINS Asperges - galantine de lapin - truite aux amandes - fromage de
brebis

. TEMPERATURE DE SERVICE 12-14°
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