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MORGON
LES CHARMES
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FRODUIT DE FRANCE
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MAISON FONDEE EN 1797

MORGON "LES CHARMES"

- REGION Beaujolais
« VILLAGE Crus du Beaujolais
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« AGE MOYEN 30 ans

. SOUS-sOL Granite rose schisteux
- RENDEMENT MOYEN 50 hl/ha
« VENDANGE Manuelle
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- APPELLATION Morgon
. CEPAGE Gamay
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« FERMENTATION Traditionnelle en cuve ouverte,

malolactique & 100%

+ ELEVAGE 10 a 12 mois

Situé sur les jolies collines orientées au sud et qui dominent le village pittoresque de Villé-
Morgon, le vignoble « Les Charmes » est le terroir le plus distingué des dix crus du
Beaujolais. I est élaboré dans le plus pur style des Beaujolais, avec puissance et structure ainsi

qu'une  certaine

aptitude  au

vieillissement.
traditionnelles du Beaujolais, ce vin a un bouquet frais et fruité, et présente

Elaboré selon les

techniques  de

fermentation
des caracteres de

rondeur et de souplesse ainsi que des caractéristiques spécifiques et uniques au terroir <« Les
Charmes ». Il est bien équilibré avec des tannins ronds et une fin de bouche orientée sur le

fruit trés agréable.
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. NOTE DE DEGUSTATION D'une robe rouge grenat, notre Morgon « Les Charmes » 2009
dévoile un joli parfum de mores accompagnés de notes plus animales de gibier et dhumus. La
bouche est gourmande, caractérisée par des aromes de fraises écrasées et des tanins soyeux.

. POTENTIEL DE GARDE 3-S5
. ACCORD METS/VINS Dinde farcie aux marrons - bavette a |

ans

- TEMPERATURE DE SERVICE 13-15°
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fromages  affinés
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