
Puligny-Montrachet 1er Cru "Les Folatières"

2007

Région 

Côte de Beaune

Village 

Puligny-Montrachet

Appellation 

Puligny-Montrachet Premier Cru

Cépage 

Chardonnay

La vigne

Age moyen 

35 ans

Sous-sol 

Calcaire et éboulis

Rendement moyen 

40 hl/ha

Vendange 

Manuelle

Vinification & Elevage

Fermentation 

Traditionnelle en fûts de chêne,

malolactique à 100%

Elevage 

8 à 10 mois en fûts de chêne, 50% neuf

Fûts 

Tonnellerie Louis Latour, chêne français, chauffe

moyenne

Description

Terroir de prédilection de certains des meilleurs Chardonnays du monde, incluant les fameux

Montrachet, Chevalier-Montrachet et Bâtard-Montrachet, Puligny-Montrachet est une aire

d'appellation de 216 ha, bordée par Meursault au nord et Chassagne-Montrachet au sud. Le

vignoble « Les Folatières » produit des vins de Chardonnay dont l'expression est l'une des plus

nobles de l'appellation Puligny-Montrachet. Les vignes sont implantées sur des sols calcaires et

marneux et bénéficient de l'exposition idéale sud-est. « Les Folatières » désigne le nom de

l'ancien français « foletière », « lieu hanté par les follets », des êtres de légende, lutins d'une

grâce légère et vive, que l'imaginaire populaire voyait danser au-dessus des eaux stagnantes.

Dégustation

Note de dégustation 

Nez intense aux délicieux parfums de fleurs, d’anis et de vanille.

Vin ample, le Puligny-Montrachet « Les Folatières » 2007 vous charmera par ses arômes de

fruits blancs, de miel et d’amandes. Dégusté le 10 juin 2009.

Potentiel de garde 

5-7 ans

Accord Mets/Vins 

Sole meunière - pigeonneau rôti aux raisins - poisson - crustacés -

fromage

Température de service 

12-14°
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