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VIRE-CLESSE
2012

. REGION Maconnais . APPELLATION Viré-Clessé
« VILLAGE Viré-Clessé « CEPAGE Chardonnay
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. AGE MOYEN 25 ans « FERMENTATION Traditionnelle en cuve Inox,
. SoUS-SOL Arglo-calcaire température controlée, malolactique a 100%

RENDEMENT MOYEN 48 hl/ha +. ELEVAGE 8 a 10 mois en cuve inox

+ VENDANGE Meécanique
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Au nord du Maconnais, entre Tournus et Macon, Viré-Clessé est lune des plus récentes
appellations de Bourgogne. Elle a été créée pour rapprocher les villages de Viré et de Clessé
qui, jusquen 1999, embouteillaient leurs vins sous les noms Macon-Clessé et Macon-Viré. Le
Chardonnay de Viré-Clessé est différent des appellations plus au sud tels que Pouilly-Fuisé et
Saint-Véran.

Digustation

- NOTE DE DEGUSTATION Une robe jaune pile aux doux reflets verts illumine notre Viré-
Clessé 2012. II dévoile un nez aromatique envoutant : de beaux fruits blancs tels que la poire
se marient parfaitement aux notes de muscat et de miel. Ample et rond en bouche, notre vin
offre une agréable fraicheur en finale.

- POTENTIEL DE GARDE 3-S5 ans
. ACCORD METS/VINS Charcuterie fine - poisson - fromage de chévre
.« TEMPERATURE DE SERVICE 10-12°

APPELLATION VIRE: CLESSE CONTROLEE
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